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Eine Meisterleistung.

Mit Liebe und Kénnen gemacht.

Kulinarische Hohepunkte sind in Wiirttemberg auch regionale Hohepunkte. Die ausgesuchten schwabischen Spezia-
litaten bestechen nicht nur durch ihre Zutaten von hier, sondern auch durch die Liebe und das Kénnen, mit denen sie
zubereitet werden. Passend dazu gibt es herrliche Weine wie einen kraftigen Lemberger oder vollmundigen Schwarz-

riesling. Entdecken Sie das Beste aus Wiirttemberg: Achten Sie einfach auf das Siegel unserer Erzeuger.

Wiirttemberger Weingartnergenossenschaften
wein-heimat-wiirttemberg.de

#*oditorial #gabyhavptmann

ich mich hier wohl fithle. Das Leben geniefien -
das ist eine Kunst, die wit'in unserer Familie Gott
sei Dank beherrschen. Ich habe vor Jahren filir
den SWR einen Film tiber meinen Grofdvater, den
Schwarzwaldmaler, gedreht: ,Karl Hauptmann
und die Kunst zu leben”. Das sagt schon alles. Zu
Lebensgenuss gehort zum Beispiel der Wein. Aus
dem grofsen heimischen Wein-Angebot mag ich
Grauburgunder sehr gern - das ist flir mich perfek-
ter Geschmack aus Wiirttemberg. Bei einem Wein
fallen Gesprache leicht und man kann in einer Run- —
de auf lockere Art neue Menschen kennenlernen. ==
Nach meinen Lesungen sitze ich oft mit meinen
Gasten zusammen. Ich lerne sie kennen und sie
mich. Menschen interessieren mich einfach: Wer
sind sie, was machen sie, wie denken sie? |
Ahnlich ist es bei meiner neuen SWR-Talkshow. /&
Auch in ,Talk am See” haben wir vollig unterschied=
liche Gaste aus vollig unterschiedlichen Bereichen. R
Es ist ein bisschen, wie wenn manauf einem Fest =~ :

auf jemanden trifft, der einen interessiert. Zum Bei-

spiel junge Menschen mit einet Vision, ein Promi,

dessen Leben auch Kanten und Ecken hat, und ein

Mensch, der in jeder Hinsicht auf3ergewohnlich

ist. Wenn die Zuschauer etwas Positives fiir den

spdten Samstagabend mitnehmen, am liebsten ein

Lacheln, dann habe ich mein Ziel erreicht.

Thre . \\
Gaby Hauptmann gl
(Schriftstellerin und Moderatorin) i
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Bronze fiir die Fellbacher Weingartner:
Beim diesjdhrigen internationalen Grau-
burgunder-Preis in Breisach tiberzeugte der
Graue Burgunder der Fellbacher Weingart-
ner in der Kategorie der gehaltvollen und
ausdrucksvollen Burgunderweine. Mit
dieser Auszeichnung, die Vorstandsvorsit-
zender Thomas Seibold entgegennehmen
konnte, stellen die Fellbacher einmal mehr
ihre Weifdwein-Kompetenz unter Beweis.
www.fellbacher-weingaertner.de

T

Auffallig sind die beiden
Flaschen im mintgrinen
und violetten Metallic-
Effekt allemal. Die beiden
Neuheiten der Heuchelberg
Weingdrtner ziehen die
Blicke direkt auf sich. <Hexy
cooly, ein rot prickelndes
Kaltgetrank, und «Hexy
hot, ein fruchtiger Glih-
wein, sind neu interpretier-
te Wein-Getranke fiir alle,
die einmal etwas Neues
ausprobieren mochten.

So langsam darf man schon einmal einen Ruickblick
und Ausblick wagen. Sicher ist, dass wir uns auf einen
feinen, tollen Weinjahrgang 2019 freuen durfen, der
gerade in den Kellern der Wurttemberger Genossen-
schaften gart. Doch zuerst ein paar News aus den
vergangenen Wochen. Enjoy!

Hallo. ich bin die Newe!

«Einmal in Wirttemberg, schon hatte mich das
Weinfieber gepackt», meint Saskia Worthwein,
gebtirtige Niederlanderin und neues Mitglied im
Verkaufsteam der Bottwartaler Winzer. 15 Jah-

Zwei «verhext» gute Beglei-
ter fur kalte Wintertage und
Party-Abende.
www.heuchelberg.de

re nach ihrem Umzug nach Wiirttemberg darf

sie sich stolz Sommeliére, Weindozentin und
Weinerlebnisfiihrerin nennen. Damit vereint sie
viel Wissen aus unterschiedlichen Bereichen der
Weinbranche, welches sie nun in ihrer neuen
Aufgabe in Groffbottwar ein- und umsetzen kann.
Wir wiinschen ihr dabei viel Freude!
www.bottwartalerwinzer.de

Waﬂweb EiBler

Bereits seit Juli ist er der neue Geschaftsfiihrer bei der Genossenschafts-
kellerei Heilbronn eG. Ab dem 1. Januar im neuen Jahr wird Michael Eif3-
ler nun vollstandig die Aufgaben von Karl Seiter, der nach tiber 23 Jahren
als geschaftsfiihrender Vorstand in den wohlverdienten Ruhestand tritt,
ubernehmen. Nach seinem Studium in Hohenheim und vielen Jahren in
der Weinbranche freut sich der neue Geschaftsfiihrer auf die vielfaltigen
Aufgaben bei den Heilbronnern. Wir wiinschen alles Gute!
www.wg-heilbronn.de

Fs wechnachtet in

Heilbronn

Zum 50-jdhrigen Jubildum
und in der Zukunft wird

das Heilbronner Kathchen
als Symbolfigur Heil-
bronns zum Leitmotiv des
Weihnachtsmarkts. Der
Kellermeister der Genossen-
schaftskellerei Heilbronn
hat eigens daftir einen
speziellen Glithwein nach
neuer, kraftiger Rezeptur
gemacht - aus Rotwein, Zit-
rusfriichten, Kristallzucker
und traditionellen Gewtir-
zen wie Zimt, Nelken und
Kardamom. «Der Kathchen
Weihnachtsmarkt» findet
vom 26. November bis 22.
Dezember 2019 tdglich statt.
www.wg-heilbronn.de

Inti rooéw

VINE BIKE

Fir ihre ausgefallenen Ideen in Sachen Weinerlebnis sind die Weingdrtner des
Lembergerlands bereits bekannt. Deren neuester Hit ist eigentlich ganz simpel,
aber doch so genial. Im Rumpf des neuen WINE BIKES warten leckere Speisen
und gekiihlte Weine darauf, entdeckt zu werden. So kénnen die Weingartner
ihre Gdste ganz ortsungebunden mit Leckereien versorgen, wahrend diese

die Kulturlandschaft entdecken. Wer also eine besonders frische Idee ftir den
Freundeskreis oder die Familie sucht, kann sich solch einen kulinarischen
Ausflug ins Lembergerland individuell zusammenstellen lassen. Denn was gibt
es Schoneres, als die Weine genau dort zu trinken, wo sie gewachsen sind?
www.lembergerland.de

Storch im JIM

Der Storch hatte in GrofSbottwar schon immer
eine Bedeutung. Das Stadtwappen zeigt eine lie-
gende schwarze Hirschstange und einen naturfar-
benen Storch auf goldenem Grund. Dass das letzte
Storchenpaar dort briitete, ist jedoch bereits etwas
langer her. Mit einer Weifsweincuvée und spater
einem Rosé brachten die Bottwartaler Winzer den
Storch wieder zurtick nach GrofSbottwar. Jetzt ist
der dritte Storch eingeflogen: ein roter Gleichklang
von fruchtig, weich und elegant.
www.bottwartalerwinzer.de

Fotos: z.V.g
Fotos: z.V.g
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Newes OQutfit

Wir kennen das nur zu gut. Manchmal
hat man einfach Lust auf einen frischen
Look! Und da «frisch getrunken» ohne-
hin das Motto der Serie «Frische Grade»
aus dem Collegium Wirtemberg ist,
passen die neuen Etiketten und Kapseln
optimal zusammen. Auch hier wird wie-
der per grofée Zahl auf dem Etikett die
empfohlene Trinktemperatur hervor-
gehoben. Also Augen offen halten nach

Jetzt

Vor-
bestellen!

Am 4. November 2019
erscheint der

—— !'sm-'

lam-len%w—h/e&nwwe

diesen neuen Flaschen!
www.collegium-wirtemberg.de

VINUM-Weinguide 2020!

-10950 Weinempfehlungen
- Die 1000 besten Betriebe Deutschlands
- Multimediales Gesamtpaket:

fur Leseratten das Buch mit

Endlich! Der Next-Generation-$Sekt  in Berlin gelauncht

Wenn Berliner Zeitgeist auf Wiirttember-
ger Expertise trifft, entstehen spannende

interaktive Premium-App
- 4554 Empfehlungen unter 10 Euro

! 1060 Seiten - fUr die Digitalen

Letztes Jahr haben wir ihn bereits angepriesen: Vor wenigen Wochen wurde er
nach 24 Monaten auf der Hefe degorgiert und ist nun endlich auf dem Markt -

Frawenpower in %&rl@mfe

also ran an die Flaschen. Der Next-Generation-Sekt der Jungwinzer aus Fellbach Weine wie die neue Lotte-Lenya-Linie, Knapp 35 Jahre war Geza g - Inkl. Freischaltcode fur die Premium-App
ist ein Sekt der ganz groflen Klasse und 1a geeignet fur all die Feiereien, die uns die vom Geschaftsfuhrer des Wirttem- Horvarth der Kopf der T4 - e -

besonders im Dezember so bevorstehen. Gerade einmal 1 Gramm Reststifse (ein berger Weinhauses René Arnold entwi- Weingdrtner in Sternenfels.

Brut Nature also) und aus den Pinot-Sorten Weifsburgunder, Chardonnay, Spat- ckelt wurde. Namensgeberin ist eine der Im September hat er den

burgunder und Schwarzriesling. Cheers! www.fellbacher-weine.de bertihmtesten Kiinstlerinnen der 1920er- Stab nun an seine Wunsch-

Jahre, die 6sterreichische Schauspielerin Nachfolgerin Britta Kunkel

GREEN

Die Mitglieder der Weinmanufaktur Unterttirkheim gehen ihren Weg als visiona-
re Qualitatsfanatiker konsequent weiter. Jetzt bekommt die Nachhaltigkeit ein
Siegel: Als erste deutsche Winzergenossenschaft ist der Betrieb seit September
«FAIR'N GREEN»-zertifiziert. «In tiber 125 Jahren erfolgreicher Unternehmensge-
schichte hat das Thema Nachhaltigkeit sicherlich schon immer eine bedeutende

und Kurt-Weill-Interpretin Lotte Lenya. In
Zusammenarbeit mit den Kellermeistern
entstanden moderne, hochwertige Weine
aus typischen Wirttemberger Burgunder-
Rebsorten. Bisher umfasst Lotte Lenya vier
Weine: einen Spatburgunder, eine Rotwein-
Cuvée, eine Cuvée aus Weifs- und Graubur-
gunder sowie einen Riesling-Sekt.
www.wuerttemberger-weinhaus.de

bester Riesling im
E&méwwfs-PW/

Der 2018 Edition Gourmet
Riesling der Wiirttember-
gischen Weingdrtner-Zen-
tralgenossenschaft (WZG)
darf sich «Bester trockener
Riesling im Lebensmittelein-
zelhandel» nennen. Die Aus-
o urmer|  zeichnung erhielt der Wein
wesung | Del der Verkostung «Best of
Riesling» in Neustadt an der
Weinstrafie. Schon in Threm

ubergeben. Die Enkelin des
WG-Mitgriinders Karl Motzer
startet in ihre neue Aufgabe
gleich mit einem eigenen
Projekt: ein weifder Glithwein
im «rosa Kleid». Flasche auf,
warm machen und geniefden!
www.wg-sternenfels.de

Mit ihrem jiingsten Neuzugang trifft die
Weinmanufaktur Untertiirkheim mitten
in einen kommenden Trend - W'muth
nennt sich deren neuer «aufgespritzter
Weiny, der mit Wermutkraut, Galgant,
Wacholder, Zimt, Lorbeer, Holunder-
bliiten und Koriandersamen versetzt
ist. Heraus kommt ein Allround-Talent

[
WEINGUIDE

DEUTSCHLAND
2020

remiu™

P hop

mit bitterer und herber Note, das als
Erfrischung der Extraklasse serviert
werden kann.
www.weinmanufaktur.de

Stellung eingenommen. Mit FAIRN GREEN wollen wir unseren eigenen Blick
auf die Nachhaltigkeit zusatzlich scharfen und das Thema noch mehr in das
Zentrum unserer Aufmerksamkeit und unseres Handelns stellen», so Geschafts-
fuhrer Dr. Stefan Hibner. www.weinmanufaktur.de

Handel des Vertrauens
entdeckt?
www.wzg-weine.de

Fotos: Lucie Greiner/medienagenten, z.V.g.

Fotos: z.V.g.
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5 Kreissparkasse Heilbronn

prasentiert:

Hiveinwissen Fuwusstonscedass

war das Jahr, in dem der Spatburgunder
nach Deutschland gekommen sein soll.
Karl der Dicke, karolingischer Kénig und
Sohn von Ludwig dem Deutschen, soll da-
fiir verantwortlich sein, dass die Sorte in
der Bodensee-Region eingefiihrt wurde.
Hektar sind mit dem Kénig der Rotwein- Verbiirgt ist, dass die Sorte im 14. Jahrhun-
sorten, dem Spatburgunder, in Wiirt- dert von Ménchen auf den Steinberg des
temberg bestockt. Damit ist die Rebe die Klosters Eberbach gebracht wurde.
Nummer fiinf der am meisten angebauten

Sorten im Landle’In ganz Deutschland ist \
der Spatburgunder dagegen mit grofiem /4 ‘

-

Abstand die am meisten kultivierte Rot-
weinsorte.v,

HEILBRONNER
STIMME _ sesinmeae H R B

LESEN EN s MITREDEN hotel & boardinghouse

s

‘ Jahre ist der wohl alteste Rebstock der
Welt alt, der noch regelméfig Trauben
liefert. Der Trollinger-Stock wachst und

Synonyme hat die Rebsorte. Die . gedeiht unter Glas im Garten des konigli-

bekannteste Bezeichnung neben den _ = | chen Palastes von Hampton Court in Lon-

gdngigen ist wahrscheinlich Blau- B L don. Sein Stamm-Umfang betrdgt etwa

burgunder. Doch wussten Sie, dass die vier Meter. Ein Angestellter des Palastes

Rebsorte auch als Klebroth, Stif3- " At 3 ist ausschliefilich fiir das Wohlergehen
schwarzer, Mohrlein, Bodenseetraube ; des Methusalems verantwortlich.
/

und Roter Assmannhduserin die
T

TAGE

Jogout

Weingeschichte eingegangen ist
- ¥

=
+ bottwartal 7 / :
S ( h | |. l er h 0 h e M AR BA C H i3 Geschmacksnuance verbinden viele mit ‘3 3
Spatburgunder: ein ausgepragtes Kirsch- Lander haben Anbauflichen mit der
8 + 3 r EB 202 0 8 ] aroma. Je nach Anbaugebiet und Art der Sorte bestiickt. Ganz vorne finden
S 3 2 Z /7 Z % Weinbereitung kann die Rebsorte aber sich dabei nattirlich die tiblichen Ver-
. auch andere Aromen mitbringen, zum ddchtigen Frankreich, USA, Deutsch-

Dollar die Flasche hat einer der
teuersten Spdtburgunder gekostet, die

Beispiel Erdbeere, Himbeere oder Schwarze land und Italien. Aber auch Lander,
Johannisbeere. Grofe Spatburgunder brin-  die viele nicht auf dem Zettel haben,

5 | Sa 14-70 Uhr, So13-18 Uhr

jemals versteigert wurden. Es han- gen meist eine ausgepragte mineralische verfiigen tiber Spatburgunder-Wein-
delte sich dabei um einen Pinot aus Struktur mit. Bei Fasslagerung kénnen gdrten - zum Beispiel Moldawien,
dem Burgund vom weltbertthmten Aromen von Tabak, Vanille und Rauch Algerien oder Kanada. Selbst in Peru

Weingut Romanée-Conti. hinzukommen. gibt es einige Rebzeilen.

Foto: Deutsches Weininstitut

Das Magazin - am 17. Oktober in Ihrer Tageszeitung
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Wer heutzutage nachhaltig genieféen
will, sollte unbedingt auf beste Fleisch-
qualitat achten. Regionales Wild aus dem
Landle ist die diesbezuglich perfekt. Es
enthalt jede Menge gute Nahrstoffe und
schmeckt viel besser, als man denkt. Das
zeigen unsere Jager und Wildexperten in
dieser Ausgabe!

Text: Marina Eger, Fotos: Daniel Schneider

Tizian Reinwald hatte ktirzlich ein paar Freunde zum Grillen eingeladen.
Der begeisterte Jager und Metzgermeister servierte saftige Wildschwein-
hals-Steaks. Alle waren begeistert - und niemand hat rausgeschmeckt,
dass tatsachlich Wild auf dem Grill lag. Wer kennt sie nicht, die typi-
schen Wildvorurteile? Wild schmeckt irgendwie muffig, man muss es
umstandlich zubereiten, ja sogar tiber Nacht in Buttermilch einlegen,
damit es geniefdbar wird. Noch dazu ist es schwierig zu beschaffen - und
tberhaupt: Was ist mit den schlimmen Parasiten im Wildfleisch? Davor
muss man wirklich keine Angst haben, Wild wird sehr streng gesetzlich
kontrolliert. Von den Jagern selbst, die im EU-Lebensmittelrecht ge-
schult sind und Krankheitsbilder sofort erkennen wiirden. Wildschwei-
ne werden immer gesetzlich untersucht. Und woher kommt dieses Vor-
urteil, dass Wild muffig schmeckt? Dieses «Gschmdackle» - auch «haut
golit» genannt - entsteht, wenn Wild zu lange oder zu warm abgehangen
wird. Und ist dank ausgezeichneter Kithlung heutzutage tiberhaupt kein
Thema mehr. Frither musste man diesen Geschmack irgendwie tiber-
decken. Mit Rotwein-Beize oder einem ausgedehnten Buttermilch-Bad.
Heute macht das niemand mehr. Und auch angestaubte Kreationen wie
einen Rehrticken Baden-Baden mit Preiselbeeren und Birne findet man
nur noch selten in Restaurants.
Moderne Wildkreationen begeistern Feinschmecker - und vor allem
auch Hobby-Koche. Es ist tiberhaupt nicht kompliziert und zeitaufwan-
dig, Wildgerichte in der eigenen Kiiche zuzubereiten. Ein Wildschwein-
steak aus dem Beefer ist in weniger als einer Minute zubereitet - dank
den 900 Grad Power-Hitze. Eine Kruste aus Apfel und Semmelmehl
gibt dem Fleisch ein fruchtig-knuspriges Topping. Oder wie wdre es mit
einem saftigen Burger vom Sika-Schmaltier mit griinem Spargel und
Brioche Burger Buns? Anregungen gibt's jede Menge im Netz, wo Wild-
koche wie Jonas Baumgdrtner Rezepte posten. Sein Jagdfreund Samuel
Golter hat tbrigens seit Jahren kein Fleisch mehr gekauft. Er isst aus-
schliefilich heimisches Wildbret und tauscht hdchstens mal Fleisch mit
einem befreundeten Lammpziichter.
Der Wildbret-Verbrauch in Deutschland steigt langsam, aber stetig an - ge-
nau wie die Anzahl der Jager. Mittlerweile sind es mehr als 380.000 Jagd-
schein-Besitzer. Viele davon wollen einfach ein gutes Lebensmittel essen,
welches absolut regional, naturbelassen und somit sehr nachhaltig
ist - und da gibt es keine Alternative zum heimischen Wild.

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Gut 1w wissel

In Zeiten der Klimawandel-Debatte gibt es

i i um nachhaltigeres
i FlelSChhebhabetrl: wild. SchlieRlich leben

leisch als heimisc ild. i
i o Tiere stressfreiin natiirlicher Umg ! g
B e sern und Krautern.

! i n Gra
d ernahren sich vo N
111<rllimaneutraler geht es kaum. Schon gew

Wwildfleisch gehort zu den eiweif&rei;hesit:r;der
Fleischsorten ﬂberhauft.. \éor 13[1;1;16 e
. . St jede '
twild-Fleisch entha 1ge Selen.
I];)sen und Zink. Wer jetzt noch nicht E\i)se;uf
zeugt ist: wildfleischist sehr mager ( et
wildschwein), cholesterinarm und ga

frei von Me dikamenten.
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Timo Bickles Burgunderschinken
aus der Keilerkeule

1kg  Wildschweinkeule ohne Knochen
0.751  Grauburgunder (trocken)
100g  Pokelsalz
Ca. 10 Stiick Fichtenspitzen
10Stiick  Wacholderbeeren
2 TL dreierlei Pfeffer (geschrotet)

Sonstiges: Mullbinden aus der Apotheke
® © o o0 o0 o ® o o o

Zubereitung

1. Dag Teilsttick der Wildschweinkeyle «Nuss» von Sehnen
befreien, abbrausen und trockentupfen.

2. P<?1<elsalz upd die Halfte des Grauburgunders in einer
Schussel verriihren, den Rest mit kaltem Wasser auffiillen.

3. Die Fichtennadeln Wacholderbeer i
' 1 , en und den Pf
emem Morser fein mérsern, efferin

4..' Die Gewtirze anschlieRend mit dem Keulenfleisch in die
Pékellake geben und zwei Tage darin marinieren.

5. Das Keulenfleisch danach aus der Pékellake nehmen
abtropfen lassen und mit Kiichenpapier trockentupfen.'

6. Die Gewtirze aus der Lake in einem Si .
. m Sieb auffan,
Salzlake wird nicht mehr benotigt. gen, die

7. Mit einer Mullbinde die Schinkenstticke umwickeln, um

diese in Form zu bringen, die Mullbind .
verknoten. inde zum Ende hin fest

8. Einen Topf mit Wasse:r erhitzen, die zweite Hilfte des
Grauburgundgrs hinzuftigen, Flussigkeit mit Kochsalz ab-
schmecken, die Gewtirze (aus der Lake) hinzuftigen.

9. Die Keulenstticke bei schwacher Hitze fiir ca. 15 Stunden

l(héingt von der Gréf3e des Keulenstiicks ab) leicht kécheln
assen.

10. Die Keule aus dem Kochwasser neh (r ei
. 1 men und fiir
Nacht im Ktihlschrank durchkiihlen lassen. e

11. Anschlieend kann Ihr erster gekochter Burgunderschin-

ken vom Wildschwein nach Beli i
\ elieben aufgesc
serviert werden. eschnitten und

Timos Tipp

Bitte achten Sie darauf, dass tiber den ganzen Produktions-
prozess sehr sauber gearbeitet wird, Wahrend der Tage in der
Pékellake sollte das Fleisch in einem geschlossenen Behilter

und rundherum mit Flussigkeit bedeckt bei glei afsi
um n ei gleichméafiger
Temperatur im Kiihlschrank (1bis 3 Grad) gelagert werdin.

-
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Wenn sich Timo Bockle aufs Fahrrad schwingt, dann garantiert ohne buntes
Fahrradtrikot. Er will auch keine Hohenmeter-Rekorde knacken, sondern nutzt
das spezielle Jagd-Bike, um in sein Jagdrevier zu kommen. Dort geniefdt er die
Zeit in der Natur, um vollig abzuschalten - ein perfekter Ausgleich fiir den be-
liebten TV-Koch. Wenn er was geschossen hat, ist der Riickweg by Bike nattir-
lich mithsamer. Doch Azubis und Gaste freuen sich. Metzger-Sohn Bockle zeigt
dem Nachwuchs in der gldsernen Ktiche von der Pike auf, wie man Wild fach-
gerecht zerlegt. Und die Gaste freuen sich auf wunderbare Kreationen, wie das
Wildbrettle. Das Quartett vom heimischen Schalenwild fiihrt einen quer durch
die «entstaubte» Wildktiche. Wer Ragout vom Stadtwaldreh im Dornfeldersofs-
le, Hirschmedaillon in Wildkrdauterkruste, Wildschnitzel mit Preiselbeerrettich
und Jagermaultaschle aus Wildfleisch probiert hat, ist verbliifft: So kann Wild
also auch schmecken?
Das liegt auch an den Zutaten, die drum herum verwendet werden. Seit knapp
20 Jahren gilt bei Timo Béckle: 100 Prozent der Lebensmittel kommen aus der
Region. Die ist im Gegensatz zu pseudoregionalen Restaurants und Supermark-
ten mit einem Radius von 100 Kilometern Entfernung klar definiert. In der Karte
werden Lieferanten aller Produkte von A wie Apfel bis Z wie Zwiebel aufgefiihrt.
Auch Weine und Spirituosen kommen ausschliefdlich aus dem Landle - die erste
zu 100 Prozent schwabische Weinkarte hat Bockles ehemalige «Bareiss»-
Kollegin und Top-Sommeliére Natalie Lumpp zusammengestellt!
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3¢ lecker!
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Lauffener Weingartner EG
Grauburgunder trocken
Poet Lauffener
Katzenbeisser 2017

Der Grauburgunder begeis-
tert mit viel Kérper und Falle.
Im Bukett erinnert er an gelbe
Fruchte, dabei ist er delikat
und voll, mit kraftig-wrzigem
Geschmack.

Preis: 7,20 Euro
www.lauffener-wein.de

immer scho :
ne?e?ten, haben aber keine :
Kein Problem. Spit-
kle verrdt uns sein
Bur
le (Wildschweinkeu—
ganz einfach selbst

hen Kiiche zubereiten.

en sollten Sie eint

n mal Schinken

gunderschinken

chaffung der Fichten—
en Waldspazier-

Wein Heimat 15



e e e . Wy

i

Gabe es eine Art Tinder fur Jager, ware klar: Die WildRebellen sind definitiv
«a perfect matchn. «Schuld» an deren Griindung ist Samuel Golter. Der ge-
lernte Weinbautechniker geht seit fast 20 Jahren begeistert auf die Pirsch
und ist fur die Vermarktung von Wildbret beim Landesjagdverband Baden-
Wirttemberg zustandig. Schnell war ihm klar, dass das angestaubte Image
von Jagd und Wildfleisch aufpoliert werden muss, wenn man neue Ziel-
gruppen begeistern und etwas verdndern mochte. Das geht nattrlich am
besten, indem man zeigt, wie es besser geht! Alleine ist sowas schwer - dar-
um suchte sich Golter Komplizen fiir sein Vorhaben und griindete die Wild-
Rebellen. Mit Jonas Baumgartner ist ein Spitzenkoch im Team. Er betreibt
das Catering-Unternehmen «Wild Cooking» und zeigt in Kochkursen und
auf Online-Portalen, wie man Wildfleisch mal ganz neu interpretiert: zum
Beispiel Creme bralée von der wilden Leber mit Kiirbis und Schokolade.
Metzger und Erndhrungsberater Tizian Reinwald ist begeisterter Jungja-
ger. Er weifd genau wie sein erfahrener Jagdkollege, Metzger und Grill-Profi
Marcel Martig, wie man Wild perfekt zerlegt und kulinarische Highlights
daraus zaubert. So wie die Wildsau-Wurst mit Heidelbeer-Chutney, die auch
Staatssekretdrin Friedlinde Gurr-Hirsch auf der diesjahrigen Stuttgarter
Gartenmesse begeisterte. Dort haben die vier Jagdfreunde direkt auf der
Live-Bithne Wild zerlegt und informiert, wie gesund und nachhaltig regi-
onales Wildbret ist. Und dass niemand vor der Zubereitung Bammel

haben muss!
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Der passende
Wein

Bottwartaler Winzer,
GroBbottwar

8 Chardonnay trocken
2018

Dieser Chardonnay besticht
durch gekonnten Holzfassaus-
bau. Intensive Aromen von
Melone, Banane, Zitrus-
frichten, Karamell, Toast und
Vanille steigen in die Nase.
Am Gaumen zeigen sich ein
kraftiger Korper, Schmelz,
Cremigkeit und eine feinwr-
zige Holznote.

Preis: 8,50 Euro
www.bottwartalerwinzer.de
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Was macht man wohl flr eine Ausbildung, wenn man als kleiner Bub in der fa-
milieneigenen Metzgerei und Gastronomie beim Schlachten und Kochen mit-
geholfen hat? Man studiert deutsche Sprachwissenschaft. Zumindest ein paar
Semester. Bis sich die Gene dann doch durchgesetzt und laut geschrien haben:
«Tobias Scheu, genug studiert - komm endlich in die Gastronomie!» So folgte auf
die «TV-Kochausbildung» - das exzessive Schauen von Biolek-Kochsendungen
als kleiner Knirps - dann doch noch eine seri¢se Lehre in der «Traube Tonbach».
Dort kam Scheu in Bertihrung mit den hochwertigsten Lebensmitteln - eine Lei-
denschaft, die ihn bis heute nicht loslasst.
Nach Jahren in der Sterne-Gastronomie und im Delikatess-GroBhandel hat er
nun seine Passion gefunden und verbindet seine Top-Skills «Schwatzen & Ko-
chenx». (Noch) nicht im TV. In der eigenen Kochschule «Kitchen Confidential» in
Kirchheim unter Teck. In wunderbarer Umgebung holt er seine Gaste aus dem
Alltag ab, um sie kulinarisch zu verwéhnen. Zum Beispiel mit Wildspezialitaten,
die er von Jagern aus der Region bezieht. Seine Gaste lernen bei ihm nicht nur
die Produkte besser kennen, sondern auch jede Menge Tipps rund um die Zu-
bereitung. Zum Beispiel, dass zum Rehrucken neben «wilden» GewUlrzen wie
Wacholder auch mal ein Purple Curry mit Hibiskusbltte passt. Und Rotkraut als
roh marinierter Salat zum Orangen-Gel grandios schmeckt. Das finden auch re-

gionale Jager, die immer wieder gerne gemeinsam mit Spitzenkoch Tobias
Scheu ihr Wildbret zubereiten.
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Der passende
Wein

Heuchelberg

Weingirtner eG
Lemberger trocken 2016
Kraftiger, komplexer und
voluminéser Wein mit Aromen
nach frischen und vollreifen
Brombeeren und Schwarzen
Johannisbeeren.

Preis: 9,40 Euro
www.heuchelberg.de
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Wenn die Tage kiirzer werden, wechselt die Farbe in
den Weinglasern wie automatisch von Weif3 auf Rot.
Passend zu den dunkleren Tagen, darf es eben auch
im Glas dunkler und aromatischer werden. Eine gute
Gelegenheit, sich dem klassischen Wurttemberger
Rotwein zuzuwenden: Lemberger!

Text: Harald Scholl, Fotos: Armin Faber

Ein Prophet gilt nirgends weniger als in sei-
nem Vaterland und in seinem Hause. Das
gilt auch und gerade fiir viele Dinge, an die
man sich im Laufe der Zeit gewdhnt hat.
Das spirt man auch beim Lemberger, die
Wertschdtzung flr diese Rebsorte scheint
aufderhalb Wirttembergs bisweilen hoher
Zu sein als im Ldndle selbst. Dabei werden
aus dieser Rebsorte doch die charakter-
starksten und markantesten Rotweine ge-
keltert. Und Weine, die zu fast jedem Anlass
passen. Die leichteren oder halbtrockenen
Varianten begleiten das einfache Vesper un-
ter der Woche aufs Beste, die vollmundigen,
im Holz gereiften Weine sind die krénende
Begleitung jeder edlen Tafel. Ganz gleich ob
Gerduchertes, Sonntagsbraten oder festli-
ches Wild - Lemberger kann alles. Denn er
verbindet in seiner Art die aristokratische
Eleganz des Spdtburgunders mit der kraft-
vollen Opulenz von Cabernet oder Merlot.
Er ist praktisch das Beste beider Stile. Diese
Vorzlige hat man im Heimatland der Reb-
sorte, Osterreich, schon lange erkannt. Dort
spielt der Blaufrankisch - so heif3t Lember-
ger in diesem Land - schon lange die Haupt-
rolle bei den roten Sorten. Viele der interna-
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tional gesuchten und zum Teil auch richtig
teuren Weine werden aus dieser Rebsorte
gekeltert. Ganz gleich aus welchem Land der
Lemberger auch kommt - er ist immer ein
ausgezeichneter Begleiter zu Wildgerichten,
kraftig mit Krautern gewirzten Gemiuse-
gerichten und zu pikanten Kasesorten.

Viele Namen - eine Rebsorte

Blaufrankisch (Osterreich), auch Lemberger
(Deutschland) oder Kékfrankos (Ungarn), ist
keine besonders anspruchsvolle Rebsorte.
Sie bevorzugt eher mildes, ausgeglichenes
Klima und windgeschtitzte Standorte. Sie
gehort zu den frith austreibenden Rebsor-
ten, das heifdt nattirlich im Umkehrschluss,
dass sie auch ein wenig empfindlich ist fiir
Spdtfrost. Ob aus den reifen Trauben leichte
oder schwere Rotweine entstehen sollen,
hdngt vom Erntezeitpunkt ab. Frith geerntet
entstehen leichte und fruchtige Weine, die
vor allem zum Vesper oder als Schoppen
eine gute Figur machen. Spat geerntet ent-
stehen kraftvolle, auch tanninreiche Weine
mit intensiv roter Farbe. Diese intensiven,
fruchtigen, charaktervollen Weine zeigen
besonders deutlich die typischen Aro- —»

#verko sTw% #webne
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mamerkmale des Lembergers: Kirsche,
rote Beeren, dunkle Schokolade. Beson-
ders bemerkenswert ist bei den kraftigen
Lembergern, dass sie ausgezeichnet reifen
koénnen. Fur die besten Weine sind mehr
als zehn Jahre Flaschenreife kein Problem -
im Gegenteil. Mit den Jahren wird der Lem-
berger immer feiner und facettenreicher.
Wenn moglich, sollte man sich ein paar
Flaschen in den Keller legen oder bei den
Weinbaubetriebe nach dlteren Jahrgangen
fragen. Es lohnt sich! Ein letzter Vorzug des
Lembergers: Er ldsst sich wunderbar cuve-
tieren. In Verbindung mit anderen Sorten
wie Cabernet Sauvignon, Merlot, Trollinger
oder Spatburgunder bringt der Lemberger
seine Qualitdten ein und sorgt im Idealfall
fir mehr Fruchtigkeit und Komplexitat.
Wir haben in unserer Verkostung alle die-
se Stile probiert: fein fruchtig, reinsortig,
in einer Cuvée, jung oder gereift. Und sind
zum Ergebnis gekommen: Lemberger geht
immer!

Genussprofis an den Glasern

Das Verkostungsteam zum Thema «Lem-
berger und Lemberger-Cuvées» bestand
wie immer aus erfahrenen Wein-Fach-
leuten, die tiber langjdhrige Verkostungs-
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erfahrung verfligen. Die Weine wurden nach
Geschmacksrichtungen (trocken - halbtro-
cken - Cuvée) getrennt und verdeckt verkos-
tet. Eine Ordnung oder Reihenfolge nach Re-
gionen oder Preisen gab es dabei nicht. Die
Verkoster probierten unabhangig, still und
im eigenen Tempo. Diesmal im Team dabei:
Theresa Olkus, die von einem Weinbaube-
trieb im Taubertal stammt, hat ihr Studium
an der Universitdt Hohenheim mit dem Mas-
ter in Kommunikationswissenschaft abge-
schlossen. Andre Schon ist Leiter der Wein-
abteilung im Kaufland in Steinheim an der
Murr. Dort fand auch die Verkostung statt.
Patrick Hilligardt ist Winzersohn und arbei-
tet bei der Weinheimat Wurttemberg eG.
Harald Schollist als stellvertretender Chefre-

dakteur fiir das VINUM Weinmagazin
und den VINUM-Wineguide tatig.

lem@er/@r Trocken

Winzer vom Weinsberger Tal eG

2017 Lemberger «Freyheit»

13,5 Vol.-%

Leuchtendes Rot, in der Nase Johannisbeere,
Kirsche. Im Mund sanfte Gerbstoffe, eine
Spur Vanille. Frische Saure, ausbalanciert.
Idealer Tischwein fur jeden Tag. Passt zu fast
jedem roten Fleischgericht. Sehr gelungen!
Preis: 7,90 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Weingdrtnergenossenschaft Metzingen
2017 Lemberger trocken Brauner Jura
Metzinger Hofsteige

13,5 Vol.-%

Kraftvolles Rubinrot, im Aroma treffen

rote Beerenfrlchte und Weichseln auf Man-
deln. Erfrischende Art, lebhafte Saure.

Hat sehr schonen Trinkfluss. Passt sehr gut
zum Lamm, ist aber auch solo ein Genuss.
Preis: 8,90 Euro
www.wein-metzingen.de
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Weingirtnergenossenschaft
Sternenfels eG

2017 Sternenfelser Lemberger Edition
Maischegdrung

13 Vol.-%

Ausgesprochen dunkles Rot. In der Nase
Brombeere und Krauter. Elegante Tannin-
struktur, hat Kérper und Zug. Ein harmoni-
scher, ausgeglichener Wein. Ein prachtvoller
Begleiter zu dunklen Fleischgerichten.
Preis: 6,50 Euro

www.wg-sternenfels.de

Bottwartaler Winzer eG

2016 Lemberger Qualitdtswein trocken
im Eichenfass gereift

13 Vol.-%

Dunkles Rot mit leichten Kupferténen am
Rand. In der Nase deutliche Krauternoten,
eine Spur Tannenhonig, Zeichen erster Reife.
Immer noch lebhafte Sdure, dazu wirzige
Noten, das Holz schén eingebunden. Hat
Struktur und Lange.

Preis: 6,50 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2017 Wiirttemberger Lemberger
Eiserne Hand

trocken

13,3 Vol.-%

Transparentes, dunkleres Rot. In der Nase
Sauerkirsche, ein wenig Johannisbeere. Leb-
hafte Saure, von FruchtstBe gepuffert. Guter
Druck am Gaumen, Tischwein.

Preis: 5,71 Euro

www.wzg-weine.de
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® ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Lauffener Weingartner eG

2015 Lemberger QbA trocken «POET»
13 Vol.-%

Kleine braune Reflexe im Glas, Kardinals-
rot. In der Nase erste Reifetdne, expressive
Kirschfrucht, dabei trocken und mit feinem
Gerbstoff. Sehr harmonischer, in sich ruhen-
der Wein, der noch ein wenig reifen kann.
Preis: 7,20 Euro

www.wg-lauffen.de

Winzer vom Weinsberger Tal eG
2017 Lemberger «Noblesse»

13 Vol.-%

Nase 100% Lemberger: Kirsche, ein Hauch
heller Tabak. Im Mund stBe Frucht tber
feiner Saure, ausbalanciert. Sehr saubere
Art, reinténig, weich und saftig. Begleitet
harmonisch etwas leichtere Gerichte, eine
Fleischpastete ware perfekt.

Preis: 7,80 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Fellbacher Weingirtner eG

2017 Lemberger S trocken

13 Vol.-%

Kraftvolle Nase, Pflaume, Brombeere.

Im Mund noch jugendlich, beinahe unge-
stim. Auch der Gerbstoff kann sich noch
beruhigen. In Summe ist das sehr appetit-
anregend. Ein rundum kompletter Wein.
Preis: 9,10 Euro
www.fellbacher-weine.de
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Favordt

der Verkoster

Weingirtner Cleebronn-Giiglingen eG
2017 Herzog C Lemberger trocken

13,5 Vol.-%

Die Nase ist im ersten Moment von einer
leichten Krauternote gepragt, betont wirzig.
Im Mund kommt dann deutlich Sauerkirsche
dazu. Frucht und Kérper sind in perfekter
Balance, der Wein bleibt lang am Gaumen.
Preis: 9,50 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Felsengartenkellerei Besigheim eG
2015 Schwarzer Rappe Lemberger

13,5 Vol.-%

Das Alter spielt keine Rolle - lebendiger,
vitaler Wein mit schéneren Reifeténen.

Eher Pflaume als Kirsche, etwas heller Tabak.
Am Gaumen sehr ausladend und kraftvoll.
Preis: 10,00 Euro
www.felsengartenkellerei.de
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Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2017 Lemberger**

13 Vol.-%

Duftet nach Sauerkirsche und Schokolade,
sehr dunkel. Auch etwas Holz kommt ins
Spiel, ein ziemlich komplexes Zusammen-
wirken vieler Komponenten. Wirkt noch
rund, hinterlasst Eindruck und ein feines
Gerbstoffgerust.

Preis: 9,90 Euro
www.weinmanufaktur.de

Weingdrtner Esslingen eG

2016 Lemberger trocken Stufe 8
Esslinger Schenkenberg Wein aus
Terrassenlage

14 Vol.-%

Elegantes mittleres Rot im Glas. Ein «leiser»
Lemberger. Feingliedrig, spielt am Gaumen
mit Frucht und Saure. Alkohol sehr gut
eingebunden, wirkt fast zart. Ein Wein, dem
man zuhoren muss, der aber mit Finesse
belohnt.

Preis: 9,50 Euro
www.weingaertner-esslingen.de

Amthof 12

2018 Lemberger trocken im Eichenfass
gereift

13,5 Vol.-%

Kraftvoll, dunkler Typ. In der Nase feine
Rauchnoten, am Gaumen sehr viel dunkle
Kirsche. Deutlich spurbare Tannine, darunter

stets lebhafte Saure. Bleibt immer spannend,

vielschichtig. Kann noch ein wenig liegen.
Preis: 9,50 Euro
www.amthof12.de
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Heuchelberg Weingdrtner eG

2016 Premium Lemberger im
Eichenfass gereift

13,5 Vol.-%

Klares, helles Rot im Glas. Im Mund sehr
schlank, setzt komplett auf die Eleganz-
Karte. Bleibt fokussiert in der Mundmitte, im
Stil leicht an Spatburgunder erinnernd. Hin-
terlasst ein Gefthl der Frische am Gaumen.
Preis: 9,40 Euro

www.heuchelberg.de

Weinkellerei Hohenlohe eG

2018 Lemberger Royal im Barrique
gereift

14 Vol.-%

Dunkel im Glas, dunkel am Gaumen. Deutlich
zu riechender Holzeinsatz, Graphit, Tabak.
Kraftvoll und dicht am Gaumen, dunkles
Beerengelee, auch Schokolade. Dazu feine
herbe Noten, sehr komplex und tiefgrtindig.
Preis: 16,66 Euro
www.weinkellerei-hohenlohe.de
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Winzer vom Weinsberger Tal eG

2015 Lemberger «Edelstein»

13,5 Vol.-%

Wirkt schon im Glas gereift, eine Spur Kupfer
am Glasrand. Auch die Nase deutet auf Reife
hin. Jahrgangsbedingt schéne reife Frucht,
hat Struktur und Komplexitat. Ein Wein fur
Feinschmecker.

Preis: 13,90 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Lembergerland Kellerei Rosswag eG
2015 Lemberger Blauer Stein

14 Vol.-%

Trotz des Jahrgangs immer noch jugendlich.
Angenehme frische Art, sehr lebhaft. Tolle
innere Dichte, sehr tiefgriindig. Verleitet
zum «Hineinhorchen». Offenbart mit der Zeit
immer neue Facetten.

Preis: 22,00 Euro

www.lembergerland.de

Weingirtner Marbach eG

2016 TELL - Der Lemberger

14,5 Vol.-%

Sehr dunkel im Glas - und auch am Gaumen.
Mokka und Graphit, nur wenig Frucht.

Bleibt die ganze Zeit auf der dunklen Seite,
kein Wein fur Viertelesschlotzer. Freunde
dunkler, studlicher Weine werden hier findig.
Ganz stark!

Preis: 22,00 Euro
www.weingaertner-marbach.de
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Bottwartaler Winzer eG

2015 Platinum Lemberger Qualitats-
wein trocken im Barrique gereift

13,5 Vol.-%

Steht noch sehr jugendlich im Glas, dennoch
eine Spur weihnachtlicher Gewdrze: Nelke,
Zimt. Dazu die sortentypische Kirsche.
Delikater Wein, kann noch ein wenig liegen.
Dann eine sichere Bank zum Wildbraten.
Preis: 17,50 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Weingdrtner Stromberg-Zabergiu eG
2017 Lemberger QbA trocken «<EPOS»
13,4 Vol.-%

Duftet nach Bleistiftspitze und schwarzem

Pfeffer, fast «franzésisch». Am Gaumen reife,

weiche Frucht, dunkle Kirsche. Sehr animie-
rend, vollmundig, ganz feine Gerbstoffe. Im
besten Sinne ein GenieBerwein.

Preis: 11,00 Euro
www.stromberg-zabergaeu.de
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Weingdrtner Esslingen eG

2014 Lemberger trocken Keller 11
Esslinger Schenkenberg im Barrique
gereift

13,5 Vol.-%

Duftet nach frischen Kirschen, eher leicht
als voll. Der Jahrgang ist etwas kuhler, es
geht nicht um Kraft. Eleganz und Finesse ist
das Thema. Zeigt nervig-vitale Saure, bleibt
immer frisch und schlank. Einzigartiger Stil.
Preis: 20,00 Euro
www.weingaertner-esslingen.de

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2016 SANKT KILIAN Lemberger QbA
trocken

14 Vol.-%

In der Nase Pfeffer und Krauter, wenig dunk-
le Frucht. Am Gaumen schwarze Schokolade,
etwas Zwetschgenmus. Sehr harmonisch,
saftig, vermittelt Trinkfreude. Perfekt zum
dunklen Fleisch oder solo. Geht immer.
Preis: 19,99 Euro

www.wg-heilbronn.de

Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2017 Oberderdinger Kupferhalde Lem-
berger trocken

13,8 Vol.-%

Schlanker Lemberger: viel Sauerkirsche,
frische, feine Gerbstoffnoten. Mit Luft wird
er tiefgriindiger, eine zarte Bitternote taucht
auf, bleibt aber immer schlank und straff am
Gaumen. Delikat.

Preis: 11,31 Euro

www.wzg-weine.de
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Lauffener Weingértner eG

2016 Lemberger QbA trocken «JOSUA»
13,5 Vol.-%

Wirkt in der Nase sehr reif, dunkelfruchtig,
Amarenakirsche. Eine Spur Tabak, Schokola-
de, StBholz. Im Mund dann fast opulent, aber
nicht tauschen lassen - die Saure sorgt fur
schoénen Trinkfluss. GroBer Lemberger.

Preis: 17,00 Euro

www.wg-lauffen.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2015 Lemberger*** Holzfass

13,5 Vol.-%

In der Nase feine Sauerkirschnoten, dazu
Kaffee. Im Mund dann sehr wuchtig,
voluminos, kraftvoll. Tiefdunkle Aromatik,
groBe Lange. Hat Format und einige Klasse.
Braucht ein groBes Glas.

Preis: 18,50 Euro
www.weinmanufaktur.de

Wein Heimat 25



#verko sl‘nr% #ureine

Felsengartenkellerei Besigheim eG
2015 Schwarzer Rappe Lemberger

13,5 Vol.-%

Dunkles Rot im Glas, lila Reflexe. Am Gau-
men sehr dicht, wuchtig, Schokotoffee, sehr
saftige, dunkle Beerenfrucht. Ein Wein, den
man beinahe kauen kann, so dicht und voll ist
er. Eher solo genieBen - dem halt kaum eine
Speise stand.

Preis: 18,50 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Fellbacher Weingartner eG

2015 Fellbacher Laimmler Lemberger P
trocken

13,5 Vol.-%

Elegante Reife ohne jegliche Uberreife.
Dunkle Kirsche, etwas Kaffee. Sehr dicht und
vollmundig, zeigt viele aromatische Facetten.
Reichhaltiger Wein mit viel Substanz, darf
gerne zum Essen serviert werden.

Preis: 19,50 Euro
www.fellbacher-weine.de
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Heuchelberg Weingdrtner eG

2015 Weinpalais Nordheim Lemberger
im Barrique gereift

13,5 Vol.-%

Die Nase wird mit Rauch und Graphitnoten
gekitzelt, sehr feingliedrig und dunkel.
Kaffee, Brombeere am Gaumen, sehr
vollmundig. Sehr ausdrucksstarker Wein,
verlangt Aufmerksamkeit.

Preis: 18,45 Euro

www.heuchelberg.de

Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2016 Erligheimer Lerchenberg Lember-
ger trocken im Barrique gereift

14,2 Vol.-%

In der Nase kthl und leicht atherisch, krau-
terduftig. Im Mund kommt eine frische, leicht
vibrierende Saure dazu. Noch ein wenig
unruhig, aber alle Elemente sind vorhanden.
Empfehlung: auf jeden Fall bis Weihnachten
warten!

Preis: 16,66 Euro

www.wzg-weine.de

Weinfactum eG

2015 Lemberger

14,1Vol.-%

In der Nase Haselnuss, auch Rostnoten. Im
Mund dann wenig Frucht, mehr StBholz,
Lakritz, dunkle Holunderbeeren, auch Tabak
und Schokolade. Ein sehr «mannlicher»
Lemberger.

Preis: 19,00 Euro

www.weinfactum.de
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Fellbacher Weingartner eG

2016 Fellbacher Limmler Lemberger P
trocken

13,5 Vol.-%

Braucht viel Luft, ist etwas reduktiv nach
dem Offnen. Dann mit sehr viel dunkler
Kirsche, sehr geschmeidig und elegant.
Perfekte Harmonie zwischen Frische und
Tiefe, ein erstklassiger Wein mit viel
Potenzial fur die Zukunft.

Preis: 26,50 Euro
www.fellbacher-weine.de

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2016 Triebwerk Lemberger QbA trocken
14 Vol.-%

Duftet, wie er schmeckt: Viele dunkle
Aromen, Kaffee trifft Schokolade. Darunter
Blaubeere, eine Spur Tabak. Sehr dicht und
reichhaltig, mundfullend. Hat sehr viel Tiefe,
das ist ausgesprochen komplex und lockt
die Entdecker.

Preis: 29,95 Euro

www.wg-heilbronn.de
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Felsengartenkellerei Besigheim eG
2015 Fas(s)zination Lemberger

13,5 Vol.-%

Ein «internationaler» Wein, sehr dunkel, viel
Zwetschge, dunkle Mehrfruchtmarmelade.
Auch etwas Zimt, sehr dicht und tiefgrindig.
Setzt deutlich auf Kraft, auf reife, saftige
Aromen.

Preis: 15,95 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Weingdrtner Cleebronn-Giiglingen eG
2016 Emotion CG Lemberger trocken
14 Vol.-%

Ist im Moment noch ein wenig holzgepragt,
das wird sich aber legen. Darunter viel feine,
dunkle Frucht, etwas Holundersaft, Schoko-
lade. Bleibt immer kuhl und fokussiert, wird
nie breit oder vordergrindig. Ein Wein far
Kenner mit Zeit.

Preis: 17,50 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Collegium Wirtemberg eG

2015 KULT Lemberger Réserve

14 Vol.-%

Ein warmer Wein aus einem warmen Jahr.
Hat viel reife, dunkle Frucht, eine gewisse
Opulenz. Trotzdem nicht dick, die Saure halt
ihn frisch am Gaumen, er bleibt in der Balan-
ce. Macht Lust auf das nachste Glas.

Preis: 22,00 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Weinkonvent Diirrenzimmern eG

2016 «Divinus» Lemberger, Barrique
14,5 Vol.-%

Das Barrigue ist schon gut integriert, Frucht
siegt Uber Vanille. Deutliche Sauerkirschno-
ten, frische Saure, keinerlei Uberreife. Bleibt
fokussiert im Mund, halt die Frische bis ins
Finale. Ein anspruchsvoller Wein.

Preis: 17,50 Euro
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2016 Lemberger***

Barrique

13 Vol.-%

Sehr typische Lemberger-Aromatik: Kirsche,

ein Hauch Schokolade, saftig und verspielt.
Wird mit jeder Minute im Glas tiefgrindiger
und facettenreicher. Braucht offensichtlich
noch ein wenig Flaschenreife - oder muss
dekantiert werden.

Preis: 27,00 Euro
www.weinmanufaktur.de

#n’ixl‘sdsla“swnf

Des Ritsels la"sm%:

eine emz%m?@
Weinheimat

Im letzten Heft wollten wir wissen, was
von den vorgeschlagenen Héhepunkten
und Eigenschaften NICHT auf die Wein-
heimat Wiirttemberg zutrifft. Tatsdchlich
ist Wiirttemberg die Heimat des ersten
Prasidenten der Bundesrepublik Deutsch-
land! Theodor Heuss ist der wohl berithm-
teste Sohn der Stadt Brackenheim und soll
dort den Lemberger besonders geschatzt
haben. Auch der héchste Weinkonsum pro
Kopf ist ein Merkmal unserer Weinheimat.
Dieser liegt hier im Durchschnitt deutlich
hoher als anderswo. Kein Merkmal unseres
Anbaugebietes jedoch ist der Standort

des grofdten Weinfasses der Welt. Dieser
Triumph gebiihrt den Pfalzern, wo das
Riesenfass in Bad Durkheim steht und
ganze 1,7 Millionen Liter fasst. Alle weinkul-
turellen Hohepunkte Wiirttembergs sind
tbrigens hier zu finden: wwwweinheimat-
wuerttemberg.de

Die richtige Antwort lautet damit A. Einige
der Gewinnspielteilnehmer wussten das.
Freuen durften sich tiber unser letztes
Weinpaket mit sechs Flaschen Wein die
folgenden Personen:

Andreas Bohm, Raitenbuch

Dieter Litke, Belm

Edith Fischer, Blaustein

Alfred Schmeister, Dransfeld

Andreas Kramer, Grof3-Rohrheim
Marion Nitsch, Dinslaken

Helmut Suchoruk, Aschaffenburg
Melanie Tausend, Winnenden

Petra Wintjen, Beverstedt

Ilona Oswald, Sprendlingen
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Weingidrtner Stromberg-Zabergiu eG
2016 Lemberger QbA trocken

«Signum I»

14 Vol.-%

Sehr dunkel in der Farbe, lila Reflexe.
Entsprechend auch die Nase: dunkel, eher
Zwetschge als Kirsche, Schokolade, etwas
SuBholz. Darunter eine feine Wurze, packen-
des Tannin. Komplexer Wein.

Preis: 23,00 Euro
www.stromberg-zabergaeu.de

Weinfactum eG

2015 Lemberger

14,6 Vol.-%

Was fur ein Wein! Balance, Kraft, Dichte -
alles, was der Rotweinfreund sucht, hier ist
es. Dunkle Frucht, Tabak, eine Spur Holz,
alles perfekt miteinander verwoben. Hangt
minutenlang am Gaumen, ist dabei niemals
fett, immer schlank und mit Zug. Toll!
Preis: 33,00 Euro

www.weinfactum.de

Collegium Wirtemberg eG

2015 KULT Lemberger Grande Réserve
14 Vol.-%

Ein warmer Jahrgang, jetzt reif. Wirkt in der
Nase opulent, getrocknete Pflaumen, dicht
und dick. Im Mund dann frisch und trinkfreu-
dig, zeigt Eleganz und Zug, ist fast ein wenig
pikant. So lieben wir Lemberger!

Preis: 32,00 Euro
www.collegium-wirtemberg.de
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Lauffener Weingartner eG

2017 Mundelsheimer Lemberger Spiat-
lese

10,6 Vol.-%

Der ideale Vesperwein, Frucht und Saftigkeit.
Hat eine animierende Saure, ist leicht, aber
nicht belanglos. Leicht und verspielt, trinkt
sich wie nichts.

Preis: 7,40 Euro

www.wg-lauffen.de

Heuchelberg Weingdértner eG

2018 Premium Lemberger Spitlese

12 Vol.-%

Ein leichter Rotwein flr jeden Tag. Die
Rebsorte steht ein wenig im Hintergrund,
dafur schone Kirschfrucht, sehr lebendig und
charmant. VersuBt jeden Tag.

Preis: 8,93 Euro

www.heuchelberg.de
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Lembergerland Kellerei Rosswag eG
2017 «401» Herzblut Cuvée

14 Vol.-%

Deutlich vom Lemberger dominierte Cuvée,
schon in der Nase splrbare Mokka-Noten.
Am Gaumen dann die dunkle Kirschfrucht,
feines Gerbstoffgertst. Dunkel und delikat,
etwas im internationalen Stil gehalten.
Preis: 12,50 Euro

www.lembergerland.de

Weinkonvent Diirrenzimmern eG

2016 «Cellarius» Exclusiv Lemberger
mit Merlot, Eichenfass

14 Vol.-%

Sehr dunkel im Glas, fast schwarz. In der
Nase deutliche Schokoladenoten, dazu etwas
Minze und etwas Mandarinenschale. Am
Gaumen wieder dunkel, Brombeere, Lakritz.
Trotzdem eher mittelkraftig.

Preis: 10,50 Euro
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Weingiértner Cleebronn-Giiglingen eG
2016 NEO Cuvée rot

14 Vol.-%

In der Nase deutliche Graphitnoten, dazu
eine Spur Leder. Dazu betonte Schwarze
Johannisbeere, sehr kraftvoll und maskulin.
Am Gaumen auch eine gewisse SuBe, sehr
dicht und tiefgrindig.

Preis: 8,90 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Collegium Wirtemberg eG

2015 KULT Cuvée Wirtemberg

14 Vol.-%

Rotbeerig, Cassis, dazu eine ganze Menge
Gerbstoff. Der Lemberger ist nur sehr verhal-
ten zu erkennen,der Wein ist kraftig, dicht,
dunkel. Tabak und Leder, auch ein markantes
GerbstoffgerUst. Hat einige Lange.

Preis: 19,00 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2016 G ZWEI Rotwein QbA trocken

13,5 Vol.-%

Kraft, Eleganz und Frucht - alles, was ein
groBer Wein braucht. Sehr ausgewogen,
kein Element sticht hervor, perfekte Balance.
Ein Wein, der Kamingesprache adaquat
begleitet.

Preis: 19,99 Euro

www.wg-heilbronn.de

Weingidrtner Stromberg-Zabergiu eG
2016 Rotwein QbA trocken «Octavio»
14 Vol.-%

Praktisch keine Frucht, dafur viel dunkle
Aromen: Tabak, Leder, Zigarrenkiste. Am
Gaumen kommt dann doch ein wenig Frucht,
bleibt aber sehr dunkel. Kein Schmeichler,
erfordert auch Kraft beim Trinker.

Preis: 22,50 Euro
www.stromberg-zabergaeu.de

Weinfactum eG

2015 Edition 1923

14,9 Vol.-%

Trotz des heiBen Jahrgangs keine Spur von
alkoholischer Dominanz. Viel Brombeere,
dazu Lakritz, etwas Tabak. Enorme Dichte
und aromatische Vielschichtigkeit. Erfordert
Aufmerksamkeit, ist einnehmend. Am besten
solo zu genieBen.

Preis: 17,00 Euro

www.weinfactum.de

#verko sﬁw% #weine
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Lemberger - eine Wiirttemberger
Spezialitdt

In den letzten Jahrzehnten hatte es der
Lemberger in Deutschland nicht immer
ganz leicht. Zu Beginn des 21. Jahrhun-
derts waren nur noch etwas mehr als
1100 Hektar mit der Rebsorte bestockt,
die Fldche nahm dann aber wieder kon-
tinuierlich zu, 2015 waren schon wieder
1.846 Hektar mit Lemberger bepflanzt.
Und das vor allem in Wiirttemberg, mit
uber 1.770 Hektar steht die absolute Mehr-
heit der Reben im Stiden Deutschlands.
Hier wird bis heute auf diese Rebsorte
gesetzt. In der letzten Zeit sogar wieder
verstdrkt.

BEY,

Made in Austria

Obwohl der Lemberger in Wirttemberg
eine echte Heimat gefunden hat - ein
richtiger Eingeborener ist er nicht. Die For-
schung geht davon aus, dass der Ursprung
der Rebsorte sehr wahrscheinlich in der
Untersteiermark in Osterreich zu finden
ist. In Deutschland kam die Rebe - in
Osterreich Blaufrankisch genannt - wohl
1877 als «Lembergerrebe» an. Der Name
bezieht sich auf den Ort Limberg bei Mais-
sau in Niederdsterreich. Die Rebsorte ist
eine spontane Kreuzung aus Blauer Zim-
mettraube und WeifSem Heunisch. Die
«Internationale ampelographische Kom-
mission» legte schon 1875 europaweit

den Namen Blaufrankisch fest. Davon
unbelastet darf sie in Deutschland aber
auch als Lemberger angebaut werden.

Wein Heimat 29




Fotos: Niels Schubert, z.V.g.

Der Weinaffine von heute will so nah wie méglich
ran an die Reben seines Vertrauens. Seit zehn Jahren = Z-7|10\&3

diesen Wunsch in allen Facetten um: vom Wein-
wander-Abenteuer uber das Sensorik-Seminar bis
zum Wein-Kabarett. An der Seite geschulter Guides
kann man mit Genuss und Geselligkeit im Gepdck
so ziemlich alles tiber den Wein zwischen Heilbronn

und Stuttgart erfahren.

Text: Eva Maria Diilligen

55000 weinaffine Menschen konnten ver-
gangenes Jahr auf gefihrten Events in die
Welt wirttembergischer Weine eintauchen.
Sie sehen, sptiren, schmecken und gut ver-
sorgt mit Weinwissen nach Hause fahren.
Moglich sind diese Exkursionen rund um
die Rebe durch zertifizierte «Weinerlebnis-
fuhrer». Die werden fiir einen Verein ausge-
bildet, der langst zur Institution avanciert ist:
Der Weinerlebnisverein Wiirttemberg feiert
dieses Jahr aus gutem Grund bereits seinen
zehnten Geburtstag. Rund 305000 Weintou-
risten lieflen sich seit seiner Griindung von
Wein-Charismatikern ins Ldndle entftihren.
Verkostungen, Weinberg- und Kellerfiihrun-
gen sowie Seminare bis hin zu mehrtagigen
Weinreisen fufden auf einer komplexen Aus-
bildung in der LVWO (staatliche Lehr- und
Versuchsanstalt flir Wein- und Obstbau) in
Weinsberg. Auf dem Stundenplan findet sich
neben Sorten-Training, Sektherstellung und
Rebveredelung auch Blockunterricht zum
Thema Okologischer Weinbau, Kellerwirt-
schaft oder Wein & Architektur. Weit entfernt
von grauer Theorie driicken die Teilnehmer
nicht nur die Schulbank. Um sie fit fiir die
kommenden Weinerlebnis-Programme zu
machen, findet der Unterricht auch mitten
im Weinberg, in der Gastronomie oder Reife-
kellern statt. Der Kreis der Absolventen reicht
vom Wengerter bis zum Quereinsteiger, der
gestern etwa noch Biologie unterrichtet oder
PR fiir eine regionale Weingértner-Genossen-

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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schaft betrieben hat. Allen gemein ist die Pas-
sion fiir eine der schonsten Nebensachen der
Welt. Und der Wunsch, ihr Weinwissen wei-
terzugeben. Weinerlebnisfithrer sind gleich-
zeitig Genussbotschafter: Auf Weinaromen
abgestimmte Leckerbissen vermengen sich
im Wengert am Gaumen, wdhrend der
Guide spannende Infos zur Rebsorte, ihrem
An-und Ausbau und dem Food-Pairing kom-
muniziert. Ein gefthrter Trip in die Welt der
Sektherstellung erdffnet dem Weintouristen
hautnahe Eindriicke von Hefen, Degorgieren
und zweiter Flaschengdrung, nattirlich nicht
ohne die Perlen des Winzer-Schaumweins
uber die Papillen htipfen zu lassen. Oder man
bucht gleich ein ganzes Weinwochenende,
das unter anderem Hoteliibernachtungen,
ein 4-Gange-Menu mit korrespondierenden
Weinen und Wengerter-Golf in Deutschlands
grofster Rotweinlandschaft bereithdlt. Trol-
linger-Tracking, humoristische Weinproben
und Weintouren per Schiff, auf dem Planwa-
gen oder dem Segway sind ein Bruchteil der
Angebote. Drei Portrats von ausgebildeten
Weinerlebnisfiihrern geben einen Ausschnitt
der unbegrenzten Weinabenteuer rund
um den Neckar wieder.
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Sie fallt die Hallen, als sei sie ein kleiner Pop-Star. Das liegt daran, dass Elke Ott
in ihren Wein-Kabaretts schwer mit schwabischem Humor punktet. Als Kran-
kenschwester verkleidet etwa, die sich erhitzt tiber das «Betreute Trinken»
auslasst und schon mal «Trollinger-Infusionen» verabreicht. Bei Verkostungen
vergleicht sie von der Bithne aus den Grauburgunder im Glas augenzwinkernd
mit angegrauten Herren, den Weifsburgunder mit Mdannern, die schneeweife
Haarpracht tragen, und Blancs de Noirs mit solchen ganz ohne Haupthaar. Elke
Ott erzdhlt aber nicht nur vor grofdem Publikum Geschichten, die einzig in der
Weinwelt passieren. Die 57-Jahrige begleitet Junggesellenabschiede im Wein-
berg oder erkldrt im «Sektbunker» in der Weinmanufaktur Unterttirkheim, wie
Schaumwein hergestellt wird. «Die Teilnehmer lieben das Gesellige mehr als
Analysedaten», sagt die gelernte Industriekauffrau, die im Anschluss an die
Ausbildung zur Weinerlebnisfiihrerin noch eine zur Wein-Dozentin nachlegte.
In der Weinerlebnis-Klientel téte sich ordentlich was, setzt sie hinzu. Der klas-
sische Trollinger-Trinker mit dem Henkelglas wiirde peu a peu von jingeren
Weinenthusiasten abgel6st. Die selbsternannte «Sommeliére mit der Lizenz
zum Trinken» weifs aber sowohl die Generation Instagram als auch Weinlieb-
haber 60+ vom witzig unterlegten Sensorik-Seminar oder der Weinwan-

derung durch Skulpturen-Pfade («Tour de Figur») zu begeistern.

Weinkulturmagazin Warttemberg

Der /)axssma& Wein

Weinmanufaktur Unter-
tiirkheim
GroBer Stern
Assemblage Pinot
Dosage Zero
12,5 Vol.-%
Den goldgelben Prickler sollte
man sich flr besondere Tage
kuhl stellen: FUnf Jahre auf der
Feinhefe haben die klassischen
Burgunder-Sorten verbracht.
Mit null Gramm Restzucker ver-
teilt die Assemblage vielschich-
tige Nuancen von Butterscotch,
Hefezopf und Toast. Preislich
kein Schnappchen, aber jeden
einzelnen Cent wert.
Preis: 33,00 Euro
www.weinmanufaktur.de

Wein Heimat 33




Ein ehemaliger Pauker, der Weintouren anbietet? Das macht zundchst mal
stutzig. Da wird am Ende der Tour womoglich das gesammelte Wissen ab-
gefragt. Vollig unbegriindet die Sorge, denn Volker Thunich ist so entspannt,
wie man sich seine Lehrer damals gewtlinscht hétte: «Letzten Samstag war
ich fur einen Junggesellenabschied gebucht. Dem kinftigen Gatten hatte
man die Augen verbunden und einen Klotz ans Bein gebunden. So durfte
er dann die Weinproben im Wengert durchlaufen.» Die 35 Jahre Unterricht
von Geologie und Biologie spielen dem Wirttemberger auf seinen Wein-
Expeditionen in die Karten. Besonders wenn es um Terroir, Bio-Anbau oder
Rebschnitt geht. Schon wahrend der Ausbildung in der LVWO in Weinsberg
waren das seine Lieblingsfacher. «Gerade ¢kologisch bewirtschaftete Wein-
berge haben mich gepackt. Da liegt die Zukunft», sagt er. Schwerpunkte bei
Thunichs Events ldgen auf Lemberger und Trollinger. Lokalsorten miissten
sein. Die Keuperboden im Heilbronner Land seien da genau richtig. Sein na-
turwissenschaftliches Know-how reifst genauso mit wie sein Wissen zu Wein
und Architektur. Fragen, wie man heute architektonisch in Weinbaubetriebe
und Vinotheken vorgeht, liebt er. Nach Kriterien wie Naturmaterialien beim
Innendesign, aber auch nach Weinprasentation und Ausstattung wahlt er die
Locations fiir seine Weintouren aus. Bei aller Leidenschaft, Winzer wiirde er
nicht im zweiten Leben sein wollen. «Zu viel Arbeit, kaum Urlaubp,
schmunzelt der Ex-Pauker.
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Der /)wssuw& Wein

Heuchelberg Weingértner
Cabernet Dorsa

13,5 Vol.-%

Dass er zur «Schwarzen Serie»
des Sortiments gehort, tut
kaum Wunder: Tintig, nahezu
undurchsichtig kommt die
Neuztchtung Dornfelder x
Cabernet Sauvignon ins Glas.
Die Nase fangt der 2016er n
mit dunklen Waldbeeren ein.
Wuchtiges Tannin und sanfte
Textur schaffen Spannung am
Gaumen. Braucht Luft und
sollte im Burgunderglas serviert
werden.

Preis: 7,00 Euro
www.heuchelberg.de

HEUCHELBERG ¥

Fotos: z.V.g.
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Noch letzte Woche war sie unterwegs in Bordeaux. Spannend fand Claudia
Steinbrenner vor allem die Zusammensetzung der Cuvées von Graf von
Neipperg. Und die Unterschiede im Holzausbau, verglichen mit dem im
Heilbronner Land, wo die 47-jdhrige Weinerlebnisfiihrerin zwei Hektar mit
Riesling und Lemberger bestockt. In andere Weinregionen reisen heifst fiir
sie, das Erlebte an die Weintouristen in ihrer Heimat zu vermitteln. «Voriges
Jahr war ich in Ungarn am Plattensee und war beeindruckt, wie viel guter
Wein dort wachst.» Abgreifen, wie ein Chateau sich aufstellt, welche Weine
prasentiert werden und was der Kellermeister erzahlt, ist fur die Tochter
eines Winzer-Meisters wertvoller Input fiir die eigenen Weintouren. Sen-
siblen Pflanzenschutz und Boden-Vielfalt lernte sie schon im elterlichen
Weinberg kennen. Abgerundet hat Frau Steinbrenner ihr Grundwissen
beim LVWO. Inzwischen leistet sie Vorstandsarbeit im Weinerlebnisverein:
Sechs Fortbildungen und eine Lehrfahrt organisiert sie jahrlich. Und frei-
lich die eigenen Weinproben- und -touren, die vom Kleinunternehmer bis
zum Sportverein frequentiert werden. Beliebt sind ihre Segway-Touren, die
sie gern auf drei Tage fur Kellerei-Besichtigungen, kulinarischen Stopps im
Wengertshdusle und Besichtigung des Weinortes Grantschen ausdehnt.
«Das tolle Netzwerk von Gastronomen, Weinbaubetriebe und der Genos-
senschaftskellerei Heilbronn gibt jede Menge Raum fiir abwechslungsrei-

che, kleine Weinsensationen.» Und bei schlechtem Wetter macht man
statt Party im Weinberg eben eine im Wengertshausle.
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Der /mssem& Wein

Genossenschaftskellerei
Heilbronn

Triebwerk Riesling 2017
12,5 Vol.-%
Bisschen Champignon,
bisschen Muschelkalk und ein
wenig Wiesenkraut. Der Ries-
ling hat nach langer Reife und
spater Lese zudem Nuancen
von Ananas entwickelt.
Preis: 16,90 Euro

www.wg-heilbronn-shop.de
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Er ist so etwas wie ein Enfant terrible der schwabi-
schen Kuichenszene. Bernd Bachofer wartet in

der alten Stauferstadt Waiblingen gern mit fernost-
lich angehauchten Gerichten, vor allem mit un-
terschiedlichsten Sushi-Varianten und Thunfisch-
Kreationen, auf. Damit ist er, weil Raffinesse und
Qualitat eine gute Mischung ergeben, erfolgreich.

Aber er traumt auch von einem zweiten Standbein
mit regionalen Spezialitaten ...

Interview: Rudolf Knoll, Fotos: Roland Bauer

Was war der Ausloser fiir IThre
Koch-Karriere?

Zweifellos meine Oma. Sie hatte ein Restau-
rant in Stuttgart und war hier eine Institution.
Ich war schon als Kind oft in ihrer Kiiche, das
war fir mich sehr spannend. Meine Mutter

Bernd Bachofer wurde ambl(-)IIJezzem’
meinte zwar, Koch bedeute lange Arbeits- ber 196810 Wélbh.n?::tl sfhlug er die
zeit und wenig Verdienst. Aber ich habe es so viel Geld fiir gutes Essen ausgeben wie Von der Oma msp} : und begann im
dennoch gewagt und in meiner Lehrzeit am  wir. Um mich stdndig fortzubilden, bin ich Koch-Laufbahn .e u;h» in Stetten als
Morgen Wild zerlegt und am Nachmittag Ku-  jedes Jahr mindestens einmal in Asien unter- «Landgasthof HHSr er einige Jahre in
chen gebacken, also die ganze Bandbreiteder ~ wegs. AzubL- Daqagh e hiedenen ambi-
Ausbildung erlebt. er Schwels versctétig (u.a.inBad

War dadurch in Ihrer Selbststandigkeit die tionierten Hauseﬂiltz) Eine «Topf-
Welche Stellen haben Sie besonders schwabische Kiiche vollig out? Ragaz e -St' Mt?ri Viﬁcent Klinkin
gepragt? Aber keineswegs. Bei mir gibt es, vor allem in guckerstatlonf )h . weiteren Schiiff,
Bei Vincent Klink habe ich gelernt, dass man  der Mittagszeit, auch die klassischen regiona- Stuttgart.gab 1 mement bei Jorg Mill-
mit Innereien kostlich aufkochen kann. Bei len Spezialitaten. Ich beziehe Wild vom Jager ebenso el Eng.aghendrin besuchte
Jorg Muller habe ich mitbekommen, dass aus der Gegend, Gemtse, Kdse. Ich mag es ler auf Sylt. ZWl;C hule in Heidelberg
beim Kochen auch Betriebswirtschaft wich-  gern stif und lege deshalb viel Wert auf Qua- er die Hot&?lfaC' S;eutiges Boutique-
tig ist und alles verwendet werden soll, was  litdt in der Patisserie. (wichtig flir S50 hte sich in seiner
auf den Tisch kommt, bis hin zum Hahnen- Hotel) und erkOCKﬁChenChef im «Zum
kamm. Lassen Sie sich durch Besuche von erstel stellle alSnbach (1998 bis 2002)
schwadbischen Restaurants inspirieren? Hirschen» ' FeMichelin'Stem. 2003
Aber das alles spielt heute in Ihrer Kiiche Oder gehen Sie gelegentlich sogar zu erstmals e1¥1en. seiner Heimatstadt
keine sonderliche Rolle. Wie kam es zur McDonald's und Co.? Korte £ SI-Ch i chen (im zweitdltes-
asiatischen Orientierung? Nattirlich, aber es ist nicht immer erfreulich, selbststar}d‘g m&mgen erbaut 1647)
Ein Ausloser war ein Thailand-Urlaub. Ich  was hier auf den Tisch kommt. Ich entdecke ten Haus 1n W.al 2014 lelm zweiten
war, im positiven Sinn, vollig erschiittert tber  gute Currywurst, die richtig schmeckt. Und und bekam hlt?ten Stern. Seit einigen
die dortige gehobene Kiiche. Ich stellte fest, ich werde in einem guten Restaurant mit ei- Mal der.l b 1r TV-Koch beim SWR
dass hier grofiartiges Handwerk betrieben nem katastrophalen Hummer konfrontiert. Jahrenistera Sder Teen). Kulinarisch
wurde und es an jeder Ecke nur so dampfte. aktw"(«Kaﬁee O-hn seine zahlreichen
Da war ich schon mal infiziert. Dann habeich ~ Wie schafft man es, als Koch im Fernsehen geprast Daben

in Japan festgestellt, dass die Leute doppelt

- . . . i ach Asien.
prdsent zu sein? War der Michelin- 4 Reisen 1u
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Stern dafiir ausschlaggebend?

Den ersten Stern habe ich in Fellbach er-
kocht, das war eher tiberraschend und ei-
gentlich nicht das Ziel. Aber Fernsehkoch
wurde ich vor zehn Jahren vor dem zweiten
Stern, weil ein TV-Redakteur zufdllig privat
Gast in einem meiner Kochkurse war und
man wohl gerade auf der Suche nach einem
Experten war.

Sie haben wdhrend Ihrer Tatigkeit als
Kiichenchef auch die Hotelfachschule in
Heidelberg besucht. Warum eigentlich,
war das eine Vorahnung, dass Sie mal
zusdtzlich Hotelchef werden?

40 Wein Heimat

Ich stellte mir damals die Frage: Was kann
noch kommen? Ich habe auch mal dartiber
nachgedacht, ob ich eine Karriere im Aus-
land anstreben soll, etwa als Chef eines gro-
3en Hotels, zum Beispiel in Bangkok. Jetzt
gehort ein Boutique-Hotel in Verbindung
mit einem Restaurant zum Unternehmen,
ich habe einen Catering-Service und eine
Kochschule. Langweilig wird mir nicht.

Ist das nicht alles zeitlich sehr
anspruchsvoll?

Dasist es.Ich frithstticke nicht, bin taglich schon
ab 9 Uhr im Betrieb und nicht selten bis Mitter-
nacht. Unser Personalessen ist stets eine Impro-

visation. Die Arbeit im Biiro ist aufwandig, auch
durch die zahlreichen gesetzlichen Regularien.
Das alles trug dazu bei, dass ich noch nicht un-
ter die Haube gekommen bin. Mein Job ist nicht
tauglich fiir ein Familienleben.

Aber ein bisschen Privatleben darf doch
sein. Was speisen Sie privat, auch Sushi
und Ahnliches?

Ich mag einfache Gerichte, die perfekt zube-
reitet werden, vor allem Maultaschen. Auch
Bries, Hirn oder Zunge darf es immer wieder
mal sein.

Und wie schaut es beim Wein aus?
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Im Restaurant haben wir kein riesiges,
aber ein gutes und abwechslungsreiches
Angebot mit Schwerpunkt Wirttemberg.
Auch in meinem Privatkeller dominiert das
Landle, aber daneben mag ich ebenso Wei-
ne aus Osterreich, Spanien und Frankreich.
Eine Lieblingssorte ist WeifSburgunder mit
Schmelz. Bei einem klassischen Riesling,
den ich schdtze, macht manchmal die Saure
etwas Probleme. Bei Rot bin ich ein Fan von
Lemberger.

Wie stehen Sie zum Trollinger?

Ein Spitzenwein mit viel Extrakt kann das
nicht sein, daftir ist die Sorte nicht geeignet.

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Aber ich mag ihn leicht gektihlt. So ist er eine
wunderbare Alternative zu einem guten Rosé.

Hat edelsiifder Wein fiir Sie Bedeutung?
Ja, zum Dessert, aber er muss dafiir auch
Sdure haben. Oft werden Beerenauslesen
oder Eisweine am Start zur Ganseleber emp-
fohlen, aber wer das macht, ist schon etwas
vorbelastet. Grundsatzlich sind Stifsweine in
der Gastronomie leider schwer verkauflich.

Bleibt Ihnen iiberhaupt Zeit fiir Hobbys?

Sport ist angesagt. Ich schwimme gern und
fahre im Winter moglichst oft Ski. Ich war
mal ein Fan von Gleitfliegen, aber nachdem

ich einmal abgesttirzt bin, lasse ich das seit-
dem lieber.

Haben Sie noch ein Ziel vor Augen oder
sind Sie mit dem vielseitigen Unterneh-
men Bachofer restlos zufrieden?

Ich wiirde gern noch ein zweites Standbein
haben mit regionaler Kiiche auf hohem Ni-
veau und den ganzen Klassikern bis hin
zum Rostbraten und der perfekten Rinder-
roulade. Die Regionalitdt spielt bei mir ge-
nerell eine wichtige Rolle. Ich brauche keine
Sojabohnen, die in Japan fermentiert wur-

den, oder angebriitete Enteneier aus
Indonesien.
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h/e&% “ auherren

Es war 2013, als immer deutlicher wurde,
dass es zu wenig Burordume gab und auch
der damalige Keltersaal sehr in die Jahre ge-
kommen war. «Unser Gebdude glich mehr
einem Industriegebdaude, ganz ohne Fenster.

Freuen sich iiber die Fertigstellung und
feierliche Eroffnung (v.l.): Andreas Rapp (stell-
vertretender Vorstand), Weinkonigin Julia Béck-
len, Otto Rapp (Vorstand Staffelsteigerverein).

Ein Tag, auf den die Esslinger Weingartner lange hingefiebert
(und vor allem hingeschafft) haben: Am Sonntag, den 23. Juni
2019 wurde der neue Bau mitten in den Weinbergen feierlich
eroffnet. Unter Jubel durchtrennte die Wiirttemberger Wein-
konigin Julia Bocklen das rote Band und erdffnete das lang
herbeigesehnte Einweihungsfest. Stolz bewunderten Mitglie-
der, Kunden, Freunde und Ehrengaste an diesem Tag erstmals,
was hier tiber die letzten Monate hinweg erschaffen wurde.

Text: Theresa Olkus
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Manch einem war vielleicht nicht einmal
Klar, dass wir hier Wein verkaufen, erinnert
sich Achim Jahn, Vorstandsvorsitzender bei
den Esslinger Weingdrtnern. Ziel war, sich
raumlich und gedanklich starker zu 6ffnen -
womit die ersten Ideen reiften, die zum heu-
tigen beeindruckenden Ergebnis fiihrten.
Und dieses «Offnen» ist gelungen! Eine we-
sentliche Verdnderung gab es unter ande-
rem in den Verkaufsrdumlichkeiten der Ge-
nossenschaft. Hier kénnen die Weine nun
auf hell beleuchteten Flachen prasentiert
werden, wo Kunden und Fans der Esslinger
an einer groflen Theke empfangen werden.
Stilvoll, tibersichtlich und in warmer Atmo-
sphdare macht der Weineinkauf so gleich
doppelt Spafs! Neben mehr Platz fiir Biiros
gibt es nun auch ausreichend Spielraum fir
Veranstaltungen aller Art. Ob in einem der
Verkostungsrdume, dem neu gestalteten
Aufienbereich mit Rebeninnenhof oder auf
der genialen Dachterrasse mit Blick tiber die
Stadt, das Neckartal und in die Weinberge:
Den Esslingern ist es mit der Erhohung des
Gebdudes um ein ganzes Stockwerk gelun-
gen, eine nattrliche Verbindung zwischen
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ihrem Neubau und der Natur der Weinberge
herzustellen und diesen naherzukommen.
Nicht nur wahrend der kompletten Baupha-
se legten die Weingartner einige Male selbst
Hand an und untersttitzten ihre regionalen
Handwerksfirmen mit voller Kraft. Beson-
ders in den letzten drei Wochen vor der
Eroffnung zeigte die Gestaltung des Aufden-
bereichs und der Terrasse, was echte Mann-
und Frauenpower erreichen kann, wenn
die Zeit driickt und man «zusammenlangt».
Welche Beleuchtung, welcher Boden, wel-
che Farbe zum Einsatz kommen soll, wurde
gemeinschaftlich entschieden. «Das macht
uns richtig stolz - gerade weil man eben auch
selbst so viel daran geschafft hat», strahlt
Achim Jahn, wenn er vom Ruckhalt seiner
Mitglieder spricht. «Wir haben nun einen di-
rekten Zugang in die Weinberge. Das ist geni-
al fiir Weinproben und unsere Gastel»
Mit Herzblut dabei war auch der Architekt
des Projektes, Martin Gaysert. «Es war fiir uns
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schon, das Geftihl zu haben, es hangt sich je-
mand genauso rein wie wir. Fr ihn war un-
ser Bau wie ein Baby», lobt der Vorstandsvor-
sitzende. Ramona Fischer, Geschéftsfiihrerin
der Esslinger Weingartner, erinnert sich, wie
die Autos immer langsamer vorbeigefahren
sind und Spazierganger Halt machten, als ge-
gen Ende endlich das Geruist entfernt wurde.
Denn dann kam die Idee so richtig zur Gel-
tung: Hier wurde kein Prachtbau hingestellt,
sondern ein bodenstandiges, authentisches,
zeitlos schones Stiick Esslinger Identitdt. Fiir
sie sind es die vielen kleinen und grofien De-
tails, die das neue Zuhause der Weingdrtner
so besonders machen: die Topographie am
Gebaude, die Verarbeitung der Esslinger Far-
ben Rot und Griin, die Trauben an den Dach-
rinnen und die themenhafte Darstellung der
Weinbergssteigung im Verkostungsraum -
alles ist stimmig! «Frither war es eben unser

Betriebsgebiude, jetzt fithlen wir uns

hier noch heimischer.»

Auf einer Rebflache von.72 Hektz%;1 _
bewirtschaften die Esslinger Wel
Weinberge rund um

Burgund den Sct{en—
kenberg. Fast ein Drittel der Fliche

stehtin terrassierten Steillagen,

definitiv auch ein spannen-
1 Weine von dort :
darbeit

gartner ihre
die Esslinger

was o
des Merkmal det V'
ausmacht. Die ehrliche Hap
hkeit vor Ort sind

und Herzlic :
spurbar. Mindestens genauso viel

Energie steckt das Team it dsl'e \gecrh
anstaltungen - iiberzeugen 16’31
doch einmal selbst. Zum Be1spl
beim «After Work»—Sur}dox.Nngr
auf der Terrasse mit th1‘< in e(r;l1 N
Sonnenuntergang und einem

i Hand!
stburgunder in de_r
ivaw.esslinger-wemgaertner.de
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Der «Beseny ist ein Wirttemberger Original und man findet
ihn in allen Ausfuhrungen: urig im Wohnzimmer wie schon vor
40 Jahren, traditionell direkt neben der Kellerttr eines Weinbau-

11. Oktober

Fellbacher Herbst: Eines der bekanntesten und
beliebtesten Erntedank-, Heimat- und Weinfeste
in Studdeutschland. Kulinarische Spezialitaten
warten beim Flanieren durch die Stadt.
www.fellbacher-weine.de

12. Oktober

Weinprobe im Herbst: Bunt wie die Blatter im
Herbst ist die Auswahl der Weine, die wir fur Sie
zusammengestellt haben - alle «Weinfarben» laden
zum Genuss ein. Dazu werden herbstlich-regionale
Spezialitaten gereicht. www.felsengartenkellerei.de
Kanu und Wein: Gefuhrte Kanutour von der
Walheimer Neckarwiese zu den Hessigheimer
Felsengarten inklusive Weinprobe.
www.felsengartenkellerei.de

13. Oktober

Mit llse in die Pilze: Gemeinsames Pilzesammeln
mit der Pilzsachverstandigen llse Schopper und
anschlieBende Verkostung der Weine der WG
Freudenstein-Hohenklingen. www.wg-fh.de

18. Oktober

Brot & Wein: Exklusive Brot- und Wein-Degustation
mit Brot-Sommelier Joerg Schmid aus Gomaringen.
www.weinmanufaktur.de

Finissimo: Buon compleanno! Zum 250. Geburtstag
von Giovanni Salucci - die anregende Themenwein-
probe fur Collegiumsfreunde.
www.collegium-wirtemberg.de

Wein trifft ... Gebackenes: Unter diesem Motto pra-
sentiert Marianne Schweiker eine aufschlussreiche
Weinprobe auf der Galerie der Stadthalle «Alte
Kelter» in Besigheim. www.felsengartenkellerei.de

19. Oktober

Sieben-Keltern-Fest: Acht Tage Besenwirtschafts-
atmosphare und gute Stimmung! Neben den
Metzinger Weinen werden schwabische Kostlich-
keiten serviert. www.wein-metzingen.de
Weinwanderung mit Elke Ott: Mit Weinerlebnis-
fUhrerin Elke Ott auf den Spuren des Wurttem-
berger Weines wandeln und einen beschwingten
und heiteren Nachmittag in den Weinbergen der
Weinmanufaktur Unterttrkheim erleben.
www.weinmanufaktur.de
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+ Der Schwabe und sein Wein: Bei sechs Weinen und
E Vesper erfahren Sie etwas Uber einen besonderen

E Volksstamm und seinen Umgang mit dem &ltesten

+ Getrank der Menschheit, alles gewrzt mit einer

s kraftigen Portion Humor. www.felsengartenkellerei.de

< 19.-20. Oktober

E Kelterbesen: Gemutliches Beisammensein in

+ rustikaler Besenatmosphéare bei besentypischen
E Gerichten. www.weinsbergertal-winzer.de

s 20. Oktober
+ Fahrt mit dem Rothen Theo: Erlesene Weine direkt
¢ in den Weinbergen am Stromberg und Zabergau

. genieBen. Inklusive 5er-Weinprobe und 3er-Weinpra-

« sent. www.wg-sz.de

warer Harzberg von Wengerthausle zu Wengert-
hausle mit Wein, Licht und schwabischer Kost an funf
Stationen. www.bottwartalerwinzer.de

November

+ 2. November

E GenieBernacht: Schlemmen - Bummeln - Wein.

s Markelsheim ladt ein. Die Besucher kénnen sich von
. der Vielfalt Markelsheims Uberraschen lassen und

S nachtliche GenieBer- und Wohlfuhlstunden bei vielen

verschiedenen Aktionen erleben.
ww.markelsheimer-wein.de

+ 24. Oktober

E Genusstreise: Reise in die Welt der Aromen und

s Geschmackserlebnisse. Anleitung zum Foodpairing -
+ die kreative Kombination von Wein und Speisekom-

.
¢ ponenten. www.lembergerland.de

W
8. November

antastische Vier: Nach einem Sektempfang und
einer Fuhrung durch den Holzfasskeller erwarten die
Teilnehmer ein fantastischer Sekt und drei Weine.
www.remstalkellerei.de

< 25. Oktober

+ Wein & Brot: Backermeister Markus Honnige aus
s Weinsberg nimmt Sie mit auf eine Reise in seine
. umfangreiche Brotwelt, Willi Keicher reicht dazu

« acht passende Weine. www.wg-heilbronn.de

+ 26. Oktober
¢ Pinot-Familie: Bei dieser Probe lernen die Gaste

« die Mitglieder der Pinot-Familie kennen und werden

- erstaunt sein, wer alles dazugehort.

¢ www.remstalkellerei.de

¢ 26.-27. Oktober
+ Baden-Wiirttemberg Classics Berlin: Wir sind

E wieder zu Gast in der Hauptstadt! Auf unserer

s vielseitigen Messe kdnnen Sie die ausgezeichneten
s Produkte unserer Weinhersteller aus Baden und

+ Wiarttemberg kennenlernen und probieren.

E www.bwclassics.de

E 27. Oktober

. Grantschener Weinherbst: Genussvoller und

s informativer Nachmittag fur die ganze Familie mit
s Kellereifuhrungen, Kaffee und Kuchen, regionalen
3 Spezialitaten und herausragenden Weinen.

+ www.wg-heilbronn.de

E 31. Oktober
. Berg in Flammen: Kleine Wanderung am GroBbott-

9. November

Klostermahl: Die Gaste tauchen an diesem
Abend ein in die friiheren Zeiten der Ménche und
Minnesanger. Originelle Aktionskunstler mit
feingeistigem Humor machen einem das Mahl
und die Weine schmackhaft.
www.horrheimer-weingaertner.de

Barriques erleben: Im beeindruckenden und
stimmungsvollen Barriquekeller erfahren die Gaste
alles Uber die Besonderheiten der Barrique-Weine
in all ihren Geschmacksnuancen.

« www.remstalkellerei.de

E 11. November

s Kerwemarkt: Zahlreiche Kramer bieten ihre Waren an.
s Bewirtung in den Rdumen des Amthof12-Weingartner
+ Oberderdingen-Knittlingen. www.amthof12.de

$ 14.-15. November

E Zu Gast in Skandinavien: Kulinarische Weinreise

+ mit Sebastian Maier. Raffinierte Gerichte und perfekte
s Weinkombination. www.lembergerland.de

E 15. November

< Weinshow Wiirttemberg - Wein & Kulinarik:

+ Uber 50 Betriebe aus Wurttemberg prasentieren
E ihre Weine, erganzt von Genussausstellern

. aus der Region, umfangreichem Seminarangebot
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betriebs oder sogar einer modernen Weinbar gleichend. Letz-
teres lasst sich vom «Stadtbesen» definitiv behaupten. Gerade
einmal eine Minute entfernt von der S-Bahn-Station «Stadtmit-
te» befindet sich der «Stadtbesen» heute in der Calwer Strafe,
nachdem er jahrelang quasi direkt unter dem Stuttgarter Rat-
haus angesiedelt war. Zu den Weinen der Fellbacher Weingart-
ner, Esslinger Weingartner und vieler mehr gibt es Maultaschen,

Waurstsalat und Vesperplatten. Aber auch StBBes wie Apfelstrudel

und Kaiserschmarren findet sich auf der Speisekarte. Und bei vie
Betrieb wird es in der kleinen holzausgekleideten Weinbar erst
so richtig schon kuschelig, so wie es sich eben flr einen Besen
gehort. Unbedingt vorbeischauen! www.stadtbesen.com

Unfassbar rein.

e Aus der einzigartigen Ensinger Bio-Geosphare.
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sowie Speisenangebot von Voltino Catering.
www.weinimpuls-wuerttemberg.de

Finissimo: Was nun? «Trinken, Schlotzen oder
Schltrfen?» Musikalische Hilfestellung vom
Schltrferschorle - die anregende Themenwein-
probe fur Collegiumsfreunde.
www.collegium-wirtemberg.de

15.-17. November

Herbstbesen: Herzhaftes aus der Besenkuche,
dazu Wein vom Klosterberg und den Weingartnern
Horrheim-Gundelbach.
www.horrheimer-weingaertner.de

21. November

Unberiihrt: Unserem Kellermeister Philipp Kercher
Uber die Schulter schauen. Die Weine des

neuen Jahrgangs exklusiv und direkt aus dem
Fass verkosten. www.lembergerland.de

22. November

Fantastische Vier: Nach einem Sektempfang und
einer Fuhrung durch den Holzfasskeller erwarten die
Teilnehmer ein fantastischer Sekt und drei Weine.
www.remstalkellerei.de

Festtagsweine: An dieser festlichen Weinprobe
werden Premiumweine aus dem Holzfass prasentiert.
Zur Einstimmung auf die Feiertage werden vier Rot-
weine und zwei WeiBweine kredenzt. Korrespondie-
rende Leckereien runden den Abend ab.
www.felsengartenkellerei.de

Kase und Wein: Genussseminar flr die perfekte
Kombination von Kase und Wein. Mit dieser
Erfahrung verbluffen Sie das nachste Mal lhre

Gaste zuhause. www.lembergerland.de

23. November

Rotweindinner: Kulinarische Kostlichkeiten und
kraftige Rotweine im Gewolbekeller am FuBe des
Warttembergs. www.collegium-wirtemberg.de

22.-23. November

Manufaktur Zauber: Weingala mit Sterne-Kiiche,
Weindegustation, eleganter Musikbegleitung,
moderiert und begleitet von namhaften Personen
der Weinbranche. www.weinmanufaktur.de

23.-24. November

Weintage Mundelsheim: Der Kasbergkeller
Mundelsheim ladt zu den Weintagen in der Kas-
berghalle ein. Weinfreunde aus allen Himmels-
richtungen werden mit Freude erwartet, um
gemeinsam zu feiern.

www.mundelsheimerwein.de

Weinprobiertage: Die Weingartner prasentieren

ihr gesamtes Sortiment zur freien Verkostung, bieten
ein herzhaftes Buffet und gute Unterhaltung.
www.wg-marbach.de

Baden-Wiirttemberg Classics Hannover: Lernen Sie
die Spezialitaten von Weingutern, Winzer- und
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Qlle Veranstaltungern f&m&w Sie online a/wf

Weingartnergenossenschaften aus Baden und
Wiarttemberg kennen und genieBen. Wir prasen-
tieren Ihnen eine in Deutschland einzigartige Vielfalt
an erlesenen Weinen, Schaumweinen, Wein- und
Obstbranden und freuen uns auf Hannover!
www.bwclassics.de

28. November

Genussreise: Reise in die Welt der Aromen und
Geschmackserlebnisse. Anleitung zum Foodpairing -
die kreative Kombination von Wein und Speise-
komponenten. www.lembergerland.de

S Himmlische Geschichten unterwegs: Glihwein im
+ Advent: eine winterliche Wanderung in den Wein-
s bergen mit Fackeln und himmlischen Geschichten.
s Zur Einstimmung auf die besinnliche Zeit gibt es

+ wirzig-duftigen Gliihwein.

E www.remstalkellerei.de

E Praline und Wein: Entdecken Sie Uberraschende

« Genussmomente und erleben Sie mit Chocolatiére
E Verena Hoffmann, wie Wein und Schokolade zuein-
E anderfinden. Dieses Seminar macht doppelt

gltcklich. www.lembergerland.de

29. November

Wein trifft ... StiBes: Unter diesem Motto prasentiert
Marianne Schweiker eine aufschlussreiche Wein-
probe auf der Galerie der Stadthalle «Alte Kelter» in
Besigheim. www.felsengartenkellerei.de

30. November

WeiNachtsMesse: Wein- und Sektverkostung

mit dazu passenden kulinarischen Kostlichkeiten.
www.horrheimer-weingaertner.de

Gutslesduft: Die Gaste stimmen sich mit leckeren
Gutsle auf die Weihnachtszeit ein und wahlen bei
der Verkostung ausgewahlter Festtagsweine ihre
Favoriten fur das Weihnachtsment aus.
www.remstalkellerei.de

Kulinarische Weinprobe im Lembergersaal:

Ein Abend fur Gaste, die das Besondere lieben und
schatzen. GenieBen Sie ein auBergewdhnliches
6-Gange-Menu mit korrespondierenden Weinen.
Www.wg-sz.de

Dezember

30. November-1. Dezember

Tag des offenen Kellers: Weinprobe des gesamten
Sortiments im Tankkeller und Holzfasskeller, Kleinig-
keiten zu essen, Gluhweinstand, weihnachtlicher
Bauernmarkt und Einkaufsmoglichkeiten.
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de
Nikolaus-Wochenende: Verkostungsmoglichkeit fur
samtliche Weine an verschiedenen Stationen,
Indoor-Weihnachtsdorfle und kulinarische
Kostlichkeiten. www.heuchelberg.de

1. Dezember

Weihnachtliche Weinberge: Weinerlebnisfuhrung
durch die winterlichen Weinberge. Mit Weihnachts-
geback und Weihnachtsgeschichten.
www.lembergerland.de

6. Dezember

Die offene Weinprobe: Bei einem genussvollen
Abend erfahrt man Wissenswertes Uber die Welt der
Weine, das Bottwartal, Land, Leute und Geschichte.
www.bottwartalerwinzer.de

Vel el e ima -wuermm@er/.

+ 7. Dezember

E Adventsweinprobe: Verkosten Sie das reichhaltige

E Wein- und Sektsortiment im weihnachtlichen

+ Ambiente im Lauffener «Wengerter-Saal». Freuen

S Sie sich auf Neuheiten und die ersten Weine des

E Jahrgangs 2019. www.wg-lauffen.de

s Nachtwanderung im Fackelschein: Vom Enzufer aus
+ geht es die Himmelsleiter hinauf zu unseren aus-

S sichtsreichen Weinbergterrassen Uber und um Besig-
E heim. Oben erwarten Sie ein duftender, samtiger

+ Rotwein und eine deftige kulinarische Uberraschung.
3 www.felsengartenkellerei.de

E Winterlicher Kellermeisterbrunch: Vom Frihstuck

E Uber raffinierte Vorspeisen zu herzhaften Haupt-

< gangen und einem feinen Dessertbuffet werden

s winterliche Kulinaritaten geboten, mit passenden

S Weinen der Weingartner Stromberg-Zabergau.

* www.wg-sz.de

s 13. Dezember

s Unsere Besten: Nach dem Sektempfang und einer

E FUhrung durch den Holzfasskeller und die Kellerei

+ verkosten die Teilnehmer ausgewahlte «beste» Weine
E inklusive eines Gourmettellers.

S www.remstalkellerei.de

+ 14. Dezember

s Prickelnder Winterzauber: Exklusive winterliche

E Sekt- und Weinprobe mit Weinerlebnisfuhrerin Katrin
E Held. Fackelwanderung inklusive.

+ www.horrheimer-weingaertner.de

E Winter-Spektakel: Winterlicher Markt mit Gluh-

s wein, Christbaumverkauf und tollen Aktionen fur

< die ganze Familie. Im Wein-Pavillon verléngerte

¢ Offnungszeiten bis 18 Uhr,

s www.remstalkellerei.de

s 15. Dezember

+ Alle Jahre wieder: Traditioneller Winterspaziergang
E mit weihnachtlichen Gedanken, Geback, Wein und

s Gluhwein - zum Abschluss wird am Lagerfeuer noch
+ Wurst und Stockbrot gegrillt. www.wg-sz.de

E 20. Dezember

E Finissimo: Weihnachtliche Stimmung im Gewdl-

+ bekeller - die anregende Themenweinprobe fir

2 Collegiumsfreunde. www.collegium-wirtemberg.de
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gebiet bietet sich selten. Mit dabei sind mehr a
Genossenschaften, die ihre Weine in Heilbronn

Regiowalks, Weinseminare, GenieBermarkt und Aromen- °
parcours - an diesen beiden Tagen fehlt es an nichts! Alle Infos :
gibt es unter www.weinimpuls-wuerttemberg.de °
[ )
[ )
°
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en Heilbronn

15 und, 16. November 2019

Die ganze Vielfalt Wurttembergs in einem Event! Eine bessere
Moglichkeit flr einen Streifzug durch das komplette Anbau-

Ensinger Gourmet Bio-Mineralwasser. _
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Gewinnspiel
Man recche mer Sekt!

In keinem anderen Monat wird soviel Sekt verkauft wie im Dezember. Kein Wunder
bei all den Feierlichkeiten wie Weihnachten und Silvester. Aber auch unter dem
Jahr freut sich deutscher Sekt an grofder Beliebtheit. Dabei unterscheidet sich die
Sektflasche in einigen Besonderheiten von der klassischen Weinflasche, um der
Kohlensdure und damit dem Druck standhalten zu kénnen. Welche Besonderheit
jedoch gibt es nicht?

#wemlt/e&mwfwmnm@m?

i ns
Teilnehmenanu sel
konnen sie entweder per Mail (info@

Weinheimatwuerttemberg.de) oder

per Post (Weinheimat Wwirttemberg

1Re 6in 71696 MOg-

lingen). Eine Nachricht per Mail ?321
eine Postkarte mit Ihrer Antword <
den Angaben zur eigengn Po§ta ri -
reicht aus, um am Gewinnspiel teilz

. . .
nehmen. Oder Sie schauen einfach imr

. i Unter den
. Heimat Blog vorbei. )
Weln He flosen wir zehn

G, Raiffeisenstr
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..............
a) Eine Drahtagraffe iiber dem Korken eeesccccc?
b) Ein dickere Flaschenwand

¢) Winzige Luftlocher im Flaschenhals

2016 Erligheimer Lerchenberg
Lemberger trocken
Wiirttembergischen Weingdrtner
Zentralgenossenschaft

2017 Zweigelt Rosé "ZR"
feinfruchtig
Remstalkellerei

2017 Freyheit Rotweincuvée
trocken
Winzer vom Weinsberger Tal

2018 Muskateller fruchtig
Genossenschaftskellerei Heilbronn

Lauffener KatzenbeiB3er
Rosé Sekt trocken
Lauffener Weingdértner

2016 Kirchheimer Kirchberg
Trollinger trocken aus Steillagen
Weingdrtner Stromberg-Zabergau

Fostu-eonp aket

richtigen Antwortern ve
Festtagspakete. Einsen
der 13. Dezember 2019.

FREYHEIT
Antaa

Ein Paket, sechs Weine. Die Vorweihnachtszeit kann schnell auch etwas stressig
werden, da wir uns jedes Jahr erneut vornehmen, vor den Feiertagen alles Wei-
tere erledigt zu haben. Mit unserem Festtagspaket ist ein wichtiger Punkt - die
Weinauswahl fiir die Feiertage - schnell abgehakt. Ob Sekt zum Aperitif oder
Weine fuirs Festessen - wir haben fiir alles gesorgt!

Fir diejenigen die es nicht abwarten koénnen und direkt zuschlagen wollen:
Unter wwwweinheimat-wuerttemberg.de kann man das hochwertige Festtags-
paket jederzeit fiir 55 € bestellen.

deschluss ist

Teilnahmebedingungen: Teilnahmeberechtigt an der VINUM-Leserverlosung sind ausschliefilich Personen, die das 18. Lebensjahr vollendet haben. Die Gewinner/

innen werden ausgelost und persénlich benachrichtigt. Uber den Wettbewerb wird keine Korrespondenz gefiihrt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Eine Baraus-

zahlung der Preise ist nicht moglich. Datenschutz: Alle beim Gewinnspiel erfassten Daten sind nur fiir die Gewinnermittlung und Kontaktaufnahme im Gewinnfalle
bestimmt, Details wwwweinheimat-wuerttemberg.de/sonstiges/agb/gewinnspiel

48 Wein Heimat

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Fotos: TMBW /Thomas Niedermuller

Tm%@s

i
in S

Zum achten Mal wurde der Weintourismus-Preis Baden-
Wirttemberg verliehen - diesmal anlasslich der in Heilbronn
stattfindenden Bundesgartenschau 2019. Besonders erfreulich:
Die junge Winzergeneration bringt sich mit eigenen Ideen und
kreativen Angeboten rund um das Thema Wein in den Wein-

tourismus ein.

Mit dem Weintourismus-Preis Baden-Wtirt-
temberg wurden in diesem Jahr das «Gondel-
ment in der Feldbergbahn» aus dem Hoch-
schwarzwald sowie das ,Junge Weindorf"
aus Stuttgart ausgezeichnet. Tourismusmi-
nister Guido Wolf iberreichte den Preis in
Heilbronn.

Dass der Weintourismus in Baden-Wirttem-
berg inzwischen ein wichtiges Segment der
Wachstumsbranche Tourismus bildet, ist
kein Geheimnis mehr. So erachten 48 Pro-
zent der Teilnehmer einer reprdsentativen
Studie Baden-Wiirttemberg fir eine Weinrei-
se geeignet. Auf 74 Prozent steigert sich diese
Einschatzung bei Besuchern, die bereits den
Weinstiden bereist haben. Ein Ergebnis, das
anspornt, das Potenzial des Weintourismus
noch besser auszuschopfen.

Das Engagement der zahlreichen Winzer, die
dazu beitragen, dass Wein und Tourismus
im Land eine wunderbare Symbiose bil-
den, wurde nun bereits zum achten Mal mit
der Verleihung des Weintourismus-Preises

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Baden-Wrttemberg 2019 gewtrdigt - pas-
senderweise in Wurttembergs altester Wein-
stadt: Heilbronn. Der Weinbau ist prominen-
ter Bestandteil des Gartenschaukonzepts der
diesjahrigen, dort stattfindenden Bundesgar-
tenschau (BUGA). Prasentiert werden ein ei-
gener Weinberg, ein Weinberghauschen und
eine 560 Quadratmeter grofde Ausstellung.
Umgeben von eigens zur BUGA angepflanz-
ten Reben, zeigte sich Baden-Wurttembergs
Tourismusminister Guido Wolf erfreut tiber
die Entwicklung: «Von der Bedeutung des
Weinbaus fur den Tourismus kénnen sich
unsere Gaste nicht nur auf der Bundesgar-
tenschau tiberzeugen. Uberall im Land ar-
beiten Winzer mit kreativen Ideen standig
an innovativen Konzepten und Angeboten,
um das Thema Wein auf neue Art erlebbar zu
machen.» Andreas Braun, TMBW-Geschafts-
fuhrer freute sich vor allem dartiber, dass
«immer mehr Vertreter einer jungen Gene-

ration eigene Ideen in den Weintouris-
mus einbringen.»
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Cuvées sind in der internationa-
len Weinwelt ja sehr popular -
der klassische Bordeaux, der
typisch spanische Rioja und im
Grunde auch der Champagner.
Alle sind berithmte Top-Cuvées!
In Deutschland tibersetzt so
manch einer die Cuvée leicht-
fertig als «Verschnitt». Vielmehr
koénnte man aber sagen, es ist
eine «Komposition». Als wiirde
der Kellermeister Mozart-like
am Klavier sitzen, Ton um Ton
und Note um Note in ein leeres
Blatt zeichnen, Klange entste-
hen lassen, um am Ende das
perfekte Stlick zu komponieren.
Nur eben mit verschiedenen
Rebsorten und Weinen aus
unterschiedlichen Fassern.

Das Ziel? Harmonie! Und diese
verlangt Koénnen, Stringenz und
hochste Kunst - wie zum Bei-

= RO

; SEPTEMBER 2018 | WWWINUM EL | PREIS: £,50 EURD

H f _ m M wﬂlu

GEWINNER
RIESLING

CHAMPION
2019

WEINMANUFAKTUR
UNTERTI{IRKHEIM

Hedelfinger Lenzenberg

spiel bei diesen Weinen.
lhre Vorteile:
n
2018 GENIALO trocken s+ 2013 Monch Berthold *** s 2015 Lemberger mit Trollinger . A
Weinkellerei Hohenlohe : Barrique trocken : Weingartner Hedelfingen 3_Aus9aben VINUM fre_l_ Hau.s .
Pizza, Pasta oder Vesper. Ein Wein, der . Weingértner Cleebronn-Giiglingen s So klassisch und auch doch wieder nicht. - Sie sparen 33% gegeniber jedem Einzelkauf GleiCh beste"en
perfekt mit allen unseren schénen Lieb- e Heimischer Lemberger, gepaart mit den e TL kenntjeder - das ist allerdings das «an- . - i
lingsmahlzeiten kann und so eine charman- e  internationalen Rebsorten Cabernet o dere» Pendant! LT sozusagen. Beerig hoch Kosteqloser Member, Zugang auf Vmum'_eu und Sofort profitieren:
te, sudlandische Stilistik besitzt. Aberauch ¢ Franc und Cubin. Mehr Eleganz in einer + zehn! Abin den Kuhlschrank und zwel, drei - Exklusive AngebOte in der VINUM Vorteilswelt . . .
solo ein Hochgenuss! ¢ Flasche geht kaum! Jetzt schon wun- ¢ Stunden vor Genuss raus - perfekt. 5 - |hr Geschenk: edler WeiBwein im Wert von 10 € WWW.VI num_GU/19WQ| nhel m
Preis: 5,70 Euro . derschén und kann noch einige weitere . Preis: 5,70 Euro i
www.weinkellerei-hohenlohe.de ° Jahre reifen! ° www.wg-hedelfingen.de é’
e Preis: 26,00 Euro . 2
: www.weinmanufaktur.de : Das Probeabo gilt fur 3 Ausgaben. Wenn Ihnen VINUM gefallt und Sie uns 2 Wochen nach Erhalt des 2. Heftes nichts Gegenteiliges mitteilen, mochten Sie VINUM im Jahresabo flr nur 62 € erhalten. Das Angebot

ist gultig, solange der Vorrat reicht, fir Neuabonnenten in Deutschland. Alle Preise inkl. MwSt. und Zustellgebthren. Auslandspreise auf Anfrage. Der Pramienversand erfolgt nach Zahlungseingang. Kein Préamien-
versand ins Ausland. VINUM erscheint in der Intervinum AG, Thurgauerstrasse 66, CH-8050 ZUrich. Der Widerruf Ihrer Erklarung ist innerhalb von 14 Tagen moglich. Nahere Informationen zu den Vertragsbedin-
gungen und zu Ihrem Widerrufsrecht unter www.inum.eu/agb.
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Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Ist das nicht schon? Und vor allem so bequem.
Zahlen Sie mit der girocard (Debitkarte) kontaktlos!
Das geht schnell, ist sicher und schont die Nerven.
Damit Sie Ihre Freizeit genie3en kdnnen. Jetzt mehr

erfahren auf vr.de/bw
Die Volksbanken Raiffeisenbanken arbeiten in Kooperation mit:
®
L= e@sy . EADZBANK et
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